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DUZE
SEMAINES 41,42,43,44 2021
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
11/10/2021 12/10/2021 13/10/2021 14/10/2021 15/10/2021
SALADE D'UZEL AUX .
CHOU FLEUR BIO EN - PATE EN CROUTE CHOU ROUGE D'UZEL EN
SALADE TERRINEALARLECUMES: | SAROTTER SR INES & | RICHELIEU & CORNICHON SALADE
FILET DE COLIN SAUCE AU ; POULETALA
S e CHOUCROUTE GARNIE | LASAGNES AUX LEGUMES e FRICADELLE & KETCHUP
HARICOTS VERTS

RIZ BIO Jee FRITES

CAMEMBERT MUNSTER PETIT MOULE NATURE | ECORCE 3&%"5&“’ BIODE MIMOLETTE

GATEAU D'UZEL AUX : YAOURT DE MAMIROLLE | SOUPE DE FRUITS AUX
POMMES POMME D'ALSACE BANANE BIO BIO SUCRE SPECULOS
18/10/2021 19/10/2021 20/10/2021 21/10/2021 22/10/2021
CAROTTES RAPEES BIO -
BETTERAVES ROUGES JES Tk CREPE AU FROMAGE SALAMI
GRILLADE DE PORC

SAUCE MOUTARDE

GALETTES DE POMMES
DE TERRE & LEGUMES

SPAGHETTIS BOLOGNAISE

CORDON BLEU DE DINDE
& KETCHUP

EPINARDS

FILET DE COLIN A
L'OSEILLE

RATATOUILLE & SEMOULE

SALADE ICEBERG

TORTILLA OIGNONS

CAROTTES D'UZEL A LA

CREME
GOUDABIO COULOMMIERS PETIT MOHUELII?EBPI% &FINES | 1oMME BIO DE CLERON | PETIT NOVA NATURE BIO
COMPOTE DE POMMES GATEAU D'ANNIVERSAIRE
KIWI BIO i YAOURT VANILLE BIO BOT VLSS POMME BIO
25/10/2021 26/10/2021 27/10/2021 28/10/2021 29/10/2021
PANACHE DE CHOUX CELERI REMOULADE SALADE DE POIREAUX SALADE DE POMMES DE
LRy B Loty OEUF MAYONNAISE b L P
ESCALOPE DE DINDE AUX | COUSCOUS MERGUEZ & | JAMBON GRILL SAUCE | COQUILLETTES SAUCE | SAUTE DE BOEUF AU
CHAMPIGNONS BOULETTE D'AGNEAU MADERE VEGETARIENNE PAPRIKA*
RIZ AUX PETITS LEGUMES | SEMOULE DU COUSCOUS HAR'F?SJ&‘?”_BL%%RRE PETITS POIS A

PETIT MOULE NATURE

COMTE DE CLERON

VACHE QUI RIT

RACLETTE DE CLERON

L'ECHALOTE & PERSIL

YAOURT NATURE SUCRE
CREME DESSERT TARTE D'UZEL AUX
POIRE AU SIROP b ko ORANGE BANANE
01/11/2021 02/11/2021 03/11/2021 04/11/2021 05/11/2021
MACEDOINE DE LEGUMES . CELERI REMOULADE
ey TERRINE AUX 3 LEGUMES TABOULE D'UZEL SOUPE DE POTIRON iy
ECHINE DE PORC FUMEE | LENTILLES A LA CREME & FILET DE COLIN A GRATIN A L'ANCIENNE
DE LONGEVILLE AU JUS AU LAIT DE COCO L'ESTRAGON RAVIOLIS A LA TOMATE D'UZEL
HARICOTS VERTS GNOCCHIS BROCOLIS & POMMES
PERSILLES D'ACCOMPAGNEMENT VAPEUR D'UZEL
YAOURT NATURE SUCRE MAMIROLLE PETIT MOHUELSB’EE & FINES CAMEMBERT EDAM
MADELON AUX PEPITES ; .
ey CLEMENTINE PECHE AU COULIS KIWI ROCHER COCO D'UZEL

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique

qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est '
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




