Edité le 29/05/202
m PRIMAIRE

a 09:32
la cuisine
D'UZEL
SEMAINES 25,26,27,28 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17/06/2024 18/06/2024 19/06/2024 20/06/2024 21/06/2024
P BETTERAVES ROUGES ACCRAS DE MORUE & | SALADE DE POMMES DE
TABOULE D'UZEL BIO RADIS BEURRE CITRON TERRE D'UZEL
, 3 FILET DE POISSONAU | SAUTE DE BOEUF AUX
ESCALOPEALACREME | LASAGNES AUX LEGUMES | ROTI DE DINDE FROID o Dl el 5l
RIZ AUX HARICOTS CHOU FLEUR BIO
CAROTTES VICHY LENTILLES EN SALADE i el
CAMEMBERT PREPAILLOU BIO COMTE DE CLERON | YAOURT DE MAMIROLLEA | oy \reNEIGE BIO
LA MANGUE
COMPOTE POMME . :
il eyl PECHE BANANE TARTE D'UZEL A 'ANANAS |  COCKTAIL DE FRUITS
24/06/2024 25/06/2024 26/06/2024 27/06/2024 28/06/2024
CHOU BLANC D'UZELEN |CONCOMBRE & POIVRONS | ROSETTE DE LYON &
SALADE EN SALADE CORNICHON MELON SALADE DE TOMATES
QUENELLE DE BROCHET | CHIPOLATAS DE FRANCHE | SALADE REPAS D'UZEL | GALETTE DE BOULGOUR | griak HAGHE AU JUS
SAUCE NANTUA COMTE AU JUS TABOULE & POULET A LA MEXICAINE
HARICOTS VERTS BIO ) CAROTTES BIO
PERSILLES PUREE PERSILLEES FRITES
. YAOURT DE MAMIROLLE BLEUET DES PRAIRIES DE
PETIT MOULE NATURE T oE e VACHE QUI RIT BIO iy EMMENTAL
GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
RIZ AU LAIT LIT CARAMEL NECTARINE ABRICOTS MOELLEUX D'UZEL Aux | COMPOTE DE POMMES
BIO
GRIOTTES
01/07/2024 02/07/2024 03/07/2024 04/07/2024 05/07/2024
RADIS BEURRE SALAMI COEUR DE SCAROLE SALADE DE TOMATES SALAD[E).S;JERL'Z BIO
OMELETTE SAUCE FILET DE HOKI AUX NUGGETS DE VOLAILLE &
i sl RAVIOLIS EN GRATIN JAMBON BLANC FROID L
PETITS POIS BIO A TS GRATIN DE COURGETTES
L'ECHALOTE & PERSIL COQUILLETTES PROVENCALES D'UZEL
TOMME BIO DE cLERON | PETIT MOHUELIR’EBAIéIg & FINES CANCOILLOTTE IGP COMTE DE CLERON FONDU CROCLAIT
GATEAU DE SEMOULE AU ABRICOTS NECTARINE MOUSSE CHOCOLAT COOKIE DUZEL
CARAMEL
08/07/2024 - 09/07/2024 10/07/2024 : 11/07/2024 12/07/2024
MACEDOINE DE LEGUMES | TABOULE D'UZELALA | CONCOMBRE D'UZEL A LA . * ;
Ol E LS heryrihen i S SALADE CHIRAZI D'UZEL SALADE PANACHEE
FILET DE POULET SAUCE . ‘ POIS CHICHES A LA HACHIS PARMENTIER
L POISSON PANE CITRON SAUTE DE PORC i e 8 Bl
COURGETTES &
PENNES RIGATE BIO EPINARDS B b SO L RIZ
FINES HERBES
MAMIROLLE CARRE FRAIS BIO YAOURT AROMATISE CAMEMBERT MINI CABRETTE BIO
FLAN NAPPE NECTARINE PALET BRETON D'UZEL ABRICOTS COMPOTE DE POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie, Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




PRIMAIRE SANS PORC

Edite le  29/05/202

COMPOTE POMME

a 09:32
SEMAINES 25,26,27,28 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17/06/2024 18/06/2024 19/06/2024 20/06/2024 21/06/2024
g o BETTERAVES ROUGES ACCRAS DE MORUE & | SALADE DE POMMES DE
TABOULE D'UZEL 45 RADIS BEURRE SoE SRR
; ; FILET DE POISSONAU | SAUTE DE BOEUF AUX
ESCALOPE ALA CREME | LASAGNES AUX LEGUMES | ROTI DE DINDE FROID T e At e
RIZ AUX HARICOTS CHOU FLEUR BIO
CAROTTES VICHY LENTILLES EN SALADE et e
CAMEMBERT PREPAILLOU BIO COMTE DE CLERON YAOURTL E:\En QAFQ%”L'JFEOLLE Al CHANTENEIGE BIO

TOMME BIO DE CLERON

PETIT MOULE AIL & FINES

CANCOILLOTTE IGP

il PECHE BANANE TARTE D'UZEL AL'ANANAS |  COCKTAIL DE FRUITS
24/06/2024 25/06/2024 26/06/2024 27/06/2024 28/06/2024
CHOU BLANC D - EN | CONCOMBRE & POIVRONS | TERRINE AUX 3 LEGUMES MELON SALADE DE TOMATES
CUENELE S OOHET | SOSSESEDNOEAS | SNADEFETISDUEEL | NETTEBECOULGOUR | sreacupor s
cagoricean
PETIT MOULE NATURE | YAQURT DE MAMIROLLE VACHE QUIRITBIO  |BLEVET S RIEGLE EMMENTAL
RIZ AU LAIT LIT CARAMEL NECTARINE ABRICOTS B IOEL LU D 7R AU PN T T OMMES
GRIOTTES
01/07/2024 02/07/2024 03/07/2024 04/07/2024 05/07/2024
RADIS BEURRE MELON COEUR DE SCAROLE SALADE DE TOMATES SALADE,SEIEFE'Z BIO
OMELETTE SAUCE FILET DE HOKI AUX I JAMEON DEVOLAILLE | NUGGETS DE VOLAILLE &
PETTSPOISBIOA | SRR GRATIN DE COURGETTES

COQUILLETTES

PROVENGALES D'UZEL

PENNES RIGATE BIO

MAMIROLLE

FLAN NAPPE

EPINARDS

CARRE FRAIS BIO

NECTARINE

COURGETTES &
CAROTTES D'UZEL AIL &
FINES HERBES

YAOURT AROMATISE

PALET BRETON D'UZEL

bl COMTE DE CLERON FONDU GROGLAIT
CATEAL DE SEVMOULEAU ABRICOTS NECTARINE MOUSSE CHOCOLAT COOKIE D'UZEL
CARAMEL
08/07/2024 09/07/2024 10/07/2024 11/07/2024 1 2_!h7[2024
MACEDOINE DE LEGUMES | TABOULE DUZELALA | CONCOMBRE D'UZEL A LA . .
bt e ot il SALADE CHIRAZI DUZEL | SALADE PANACHEE
FILET DE POULET SAUCE | py0p paNE GITRON SO POIS CHICHES A LA HACHIS PARMENTIER

TOMATE CONCASSEE

RIZ

CAMEMBERT

ABRICOTS

D'UZEL

MINI CABRETTE BIO

COMPOTE DE POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




I

SCOLAIRE SANS VIANDE

Edité le  29/05/202

a 09:32
[a cuisine
DUZEL
SEMAINES 25,26,27,28 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17/06/2024 18/06/2024 19/06/2024 20/06/2024 21/06/2024
i BETTERAVES ROUGES ACCRAS DE MORUE & | SALADE DE POMMES DE
TABOULE D'UZEL 5 RADIS BEURRE SRE M B RO
QUENELLES SAUCE ; FILET DE POISSON AU OMELETTE A LA
T LASAGNES AUX LEGUMES |  OEUFS MAYONNAISE L RE S PROUERGALE
RIZ AUX HARICOTS CHOU FLEUR BIO
CAROTTES VICHY LENTILLES EN SALADE el L PLER
CAMEMBERT PREPAILLOU BIO COMTE DE CLERON | YAQURTDE MAMIROLLEA | o ANTENEIGE BIO
LA MANGUE
COMPOTE POMME ; .
b PECHE BANANE TARTE D'UZELAL'ANANAS | COCKTAIL DE FRUITS
24/06/2024 25/06/2024 26/06/2024 27/06/2024 28/06/2024
CHOU BLANC D'UZEL EN  |CONCOMBRE & POIVRONS :
s e TERRINE AUX 3 LEGUMES MELON SALADE DE TOMATES
QUENELLE DE BROCHET POISSON FACON SALADE REPAS D'UZEL | GALETTE DE BOULGOUR OMELETTE
SAUCE NANTUA MATELOTE TABOULE & OEUF DUR A LA MEXICAINE
HARICOTS VERTS BIO CAROTTES BIO
PERSILLES PUREE PERSILLEES FRITES
- YAOURT DE MAMIROLLE BLEUET DES PRAIRIES DE
PETIT MOULE NATURE ey VACHE QUI RIT BIO ke EMMENTAL
GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
RIZ AU LAIT LIT CARAMEL NECTARINE ABRICOTS MOELLEUX D'UZELAUX | COMPOTE DE POMMES
BIO
GRIOTTES
01/07/2024 02/07/2024 03/07/2024 04/07/2024 05/07/2024
RADIS BEURRE MELON COEUR DE SCAROLE SALADE DE TOMATES SAMDS.SgET'Z BIO
OMELETTE SAUCE FILET DE HOKI AUX RAVIOLIS DE LEGUMES PANE DE BLE
MORNAY OLIVES BIO OEUFS VINAIGRETTE VEGETARIEN
PETITS POIS BIO A N—— GRATIN DE COURGETTES
L'ECHALOTE & PERSIL COQUILLETTES PROVENCALES D'UZEL

TOMME BIO DE CLERON

PETIT MOULE AIL & FINES

CANCOILLOTTE IGP

COMTE DE CLERON

FONDU CROCLAIT

HERBES
GATEAL DE-SEMOULE AU ABRICOTS NECTARINE MOUSSE CHOGOLAT COOKIE D'UZEL
CARAMEL
08/07/2024 09/07/2024 10/07/2024 11/07/2024 12/07/2024
MACEDOINE DE LEGUMES | TABOULE DUZELALA | CONCOMBRE D'UZEL ALA e pus
el A i SALADE CHIRAZI D'UZEL |  SALADE PANACHEE
, POIS CHICHES A LA FILET DE COLINA LA
LENTILLES AU JUS POISSON PANE CITRON TORTILLA OIGNONS P SHIeES sl oL
; COURGETTES & 5
PENNES RIGATE BIO EPINARDS R RIZ PUREE
FINES HERBES
MAMIROLLE CARRE FRAIS BIO YAOURT AROMATISE CAMEMBERT MINI CABRETTE BIO
FLAN NAPPE NECTARINE PALET BRETON D'UZEL ABRICOTS COMPOTE DE POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d’'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison, Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




