BLANQUETTE DE DINDE

Edité le  21/02/202
PRIMAIRE _
SEMAINES 13,14,15,16 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25/03/2024 26/03/2024 27/03/2024 28/03/2024 29/03/2024
SALADE DE HARICOTS SALADE COLESLAW PATE EN CROUTE DE
VERTS BIO D'UZEL RADIS BEURRE VOLAILLE & CORNICHON SALADE GLIVIER
PAVE VEGETAL SAUCE
et JAMBON BLANG FROID | CORDON BLEU DE DINDE FILET DE COLIN A

TABOULE D'UZEL

BETTERAVES ROUGES

TERRINE AUX 3 LEGUMES

CAROTTES RAPEES
D'UZEL VINAIGRETTE

i L & KETCHUP L'AMERICAINE
GALETTES DE POMMES GRATIN DE SRl CAROTTES D'UZEL * PETITS POIS A

DE TERRE & LEGUMES COQUILLETTES PERSILLEES L'ECHALOTE & PERSIL

FONDU CROCLAIT BIO YAOURT AROMATISE MAMIROLLE PREPAILLOU BIO RETLY MOHUELIEB}EE & FINES

- GATEAU D'ANNIVERSAIRE
POIRE POMME CREME DESSERTVANILLE | “AU FROMAGE BLANC & KIWI
OEUF DE PAQUES
01/04/2024 02/04/2024 03/04/2024 04/04/2024 05/04/2024

SALADE AUX PATES BIO

CANCOILLOTTE IGP

YAOURT DE MAMIROLLE

TOMME DE CHEVRE DE

FONDU CROCLAIT

ESCALOPE VIENNOISE | FILET DE POULET AU JUS POISSONALA STEAK HACHE AU JUS TORTILLA OIGNONS
BORDELAISE
CHOU FLEUR BIO .
vy GNOCCHIS PUREE BIO FRITES RATATOUILLE NICOISE
EDAM BIO 1 PETIT NOVA FRUIT BIO COULOMMIERS FRAIDOU BLEUET %ELSEQSQ'R'ES BE
LIEGEOIS AU CHOCOLAT POMME COMPOTE DE PECHES COCKTAIL DE FRUITS BANANE BIO
08/04/2024 09/04/2024 10/04/2024 11/04/2024 12/04/2024
: MACEDOINE DE LEGUMES : CELERI REMOULADE
SALADE DE RIZ D'UZEL i SALADE OLIVIER D'UZEL S SALADE ICEBERG
NUGGETS DE VOLAILLE & | RAVIOLIS DE LEGUMES SAUTE DE PORC AU FILET DE HOKIA LA MERGUEZ DE FRANCHE
KETCHUP BIO CURRY CREME COMTE SAUCE POIVRONS
. . HARICOTS VERTS
CAROTTES VICHY D'UZEL COURGETTES BECHAMEL Lol RIZ PILAF

FOUETTE DE LA MERE

FROMAGE BLANC NATURE
BIO

POIRE

COTES DE BETTES
PROVENGALES PDT

VACHE QUI RIT

SALADE DE FRUITS

CARRE FRAIS BIO

POMME

EPINARDS
COMTE DE CLERON

OEUF ALANEIGE

BIO SUCRE CLERON LOIK
15/04/2024 . 16/04/2024 17/04/2024 18/04/2024 19/04/2024
SALADE\?EE%{';QR'¢OTS ..TABgLEJII\-fI%BIIEJEZEII_OA g SALADE PANACHEE %’?‘SZCI’ETEE’. {';‘QEEEE | TERRINE AUX 3 LEGUMES
SO, | oroosgoece | o | AmELEseeceT | cosconsoneres

SEMOULE DU couscous

MINI CABRETTE

BANANE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edite le 21/02/202
PRIMAIRE SANS PORC s
SEMAINES 13,14,15,16 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25/03/2024 26/03/2024 27/03/2024 28/03/2024 29/03/2024
SALADE DE HARICOTS SALADE COLESLAW PATE EN CROUTE DE
VERTS BIO D'UZEL RADIS BELIRRE VOLAILLE & CORNICHON SALADE OLIVIER
PAVE VEGETAL SAUCE
EonAloTe JAMBON DE VOLAILLE CORDON BLEUDE DINDE | s\ quETTE DE DINDE FILET DE COLINA
VEGETARIENNE
GALETTES DE POMMES GRATIN DE —_— CAROTTES D'UZEL _ PETITS POIS A
DE TERRE & LEGUMES COQUILLETTES PERSILLEES L'ECHALOTE & PERSIL
FONDU CROCLAIT BIO YAOURT AROMATISE MAMIROLLE PREPAILLOU BIO RETIT MOH“ELFEB‘E,\:_'E & FINES
. GATEAU D'ANNIVERSAIRE
POIRE POMME CREME DESSERT VANILLE | AU FROMAGE BLANC & KIW|
OEUF DE PAQUES
01/04/2024 03/04/2024 04/04/2024 05/04/2024

TABOULE D'UZEL

02/04/2024

BETTERAVES ROUGES

TERRINE AUX 3 LEGUMES

CAROTTES RAPEES
D'UZEL VINAIGRETTE

SALADE AUX PATES BIO

ESCALOPE VIENNOISE | FILET DE POULET AU JUS et s STEAK HACHE AU JUS TORTILLA OIGNONS
i GNOCCHIS PUREE BIO FRITES RATATOUILLE NIGOISE

EDAM BIO 1 PETIT NOVA FRUIT BIO COULOMMIERS FRAIDOU BT e P RIES B
LIEGEOIS AU CHOCOLAT POMME COMPOTE DE PECHES COCKTAIL DE FRUITS BANANE BIO
08/04/2024 09/04/2024 10/04/2024 11/04/2024 12/04/2024

SALADE DE RIZ D'UZEL MACEDR?A\N(E}SSALISSUMES SALADE OLIVIER D'UZEL CELER'DF.{UEZMECEULADE SALADE ICEBERG
NUGGETS DE VOLAILLE & | RAVIOLIS gIEOLEGUMES T — FILETDE HOKIALA | MERGUEZ DE FRANCHE
CAROTTES VICHY D'UZEL COURGETTES BECHAMEL | HARICOTS VERTS RIZ PILAF

CANCOILLOTTE IGP

YAOURT DE MAMIROLLE

TOMME DE CHEVRE DE

FONDU CROCLAIT

FOUETTE DE LA MERE

BIO SUCRE CLERON LOIK
owe | CMSTEEWE | e oMo | g
7 15/04/2024 16/04/2024 17/04/2024 18/04/2024 19/04/2024
SAABE SR ARIEaTS TABgEkA%B'L“EZEILOA - SALADE PANACHEE %’f‘gggff.gézggg TERRINE AUX 3 LEGUMES
SoRUMETECAY | comoamsuDeonDe | e EoTmoN | QUSNEERERROONET | couscoussouerrs

FROMAGE BLANC NATURE
BIO

POIRE

COTES DE BETTES
PROVENGCALES PDT

VACHE QUIRIT

SALADE DE FRUITS

CARRE FRAIS BIO

POMME

EPINARDS

COMTE DE CLERON

OEUF ALANEIGE

SEMOULE DU COUSCOUS

MINI CABRETTE

BANANE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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SCOLAIRE SANS VIANDE

Edite le 21/02/202

a 08:42
la cuisine
D'UZEL
SEMAINES 13,14,15,16 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25/03/2024 26/03/2024 27103/2024 28/03/2024 29/03/2024
SALADE DE HARICOTS SALADE COLESLAW MACEDOINE DE LEGUMES
VERTS BIO D'UZEL RALIS BEURRE MAYONNAISE SALADE OLIVIER
PAVE VEGETAL SAUCE
- , PAUPIETTE DU PECHEUR | OEUFS DURS SAUGE FILET DE COLIN A
ECHALOTE TERRINE AUX 3 LEGUMES ~ Al
i CREME DE MOULES MORNAY LAMERICAINE
GALETTES DE POMMES GRATIN DE N— CAROTTES D'UZEL _ PETITS POIS A
DE TERRE & LEGUMES COQUILLETTES PERSILLEES L'ECHALOTE & PERSIL
FONDU CROCLAIT BIO YAOURT AROMATISE MAMIROLLE PREPAILLOU BIO PETH MOHLIJELRI'EB@g & FINES
; GATEAU D'ANNIVERSAIRE
POIRE POMME CREME DESSERTVANILLE | “AU FROMAGE BLANC & KIWI
OEUF DE PAQUES
01/04/2024 02/04/2024 03/04/2024 04/04/2024 05/04/2024
o ] e CAROTTES RAPEES | e
TABOULE D'UZEL BETTERAVES ROUGES | TERRINEAUX 3 LEGUMES | SOROTVES EFECS | SALADE AUX PATES BIO
PANE DE BLE POISSON A LA
fee 2y LENTILLES AU JUS i s OMELETTE TORTILLA OIGNONS
CHOU FLEUR BIO :
By GNOCCHIS PUREE BIO FRITES RATATOUILLE NICOISE
EDAM BIO 1 PETIT NOVA FRUIT BIO COULOMMIERS FRAIDOU BLEUET %ELSEESQ'R'ES DE
LIEGEOIS AU CHOCOLAT POMME COMPOTE DE PECHES COCKTAIL DE FRUITS BANANE BIO
08/04/2024 09/04/2024 10/04/2024 11/04/2024 : 12/04/2024
o MACEDOINE DE LEGUMES | o, o CELERI REMOULADE ot e
SALADE DE RIZ D'UZEL Mpotdiee SALADE OLIVIER D'UZEL Ly SALADE ICEBERG
CROUSTI DE POISSON | RAVIOLIS %FOLEGUMES PAVE VEGETALAU JUS FILET BEESS' AL TERRINE DE POISSONS
. ; HARICOTS VERTS
CAROTTES VICHY D'UZEL COURGETTES BECHAMEL pEUERED RIZ PILAF
YAOURT DE MAMIROLLE | TOMME DE CHEVRE DE FOUETTE DE LA MERE
GANCOILLOTTE IGP e M) S FONDU CROCLAIT o
COMPOTE POMME : GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
POMME ABRICOT HVE FLAN NAPPE ROULE CONFITURE KIwI
15/04/2024 15[04[2024 17/04/2024 18/04/2024 i -19{_04{2024
 SALADE DE HARICOTS | TABOULE DUZELALA | N CAROTTES RAPEES e
Yk oy SALADE PANACHEE T e tiae | TERRINE AUX 3 LEGUMES
COQUILLETTES SAUCE OMELETTE HACHIS VEGETARIEN | QUENELLE DE BROCHET | PAUPIETTE DU PECHEUR
VEGETARIENNE D'UZEL AU SOJA BIO SAUCE NANTUA CREME DE MOULES

FROMAGE BLANC NATURE
BIO

POIRE

COTES DE BETTES
PROVENGALES PDT

VACHE QUIRIT

SALADE DE FRUITS

CARRE FRAIS BIO

POMME

EPINARDS

COMTE DE CLERON

OEUF A LANEIGE

LEGUMES & SEMOULE DE
COUSCOUs

MINI CABRETTE

BANANE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie utilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




