U

la cuisine

D'UZEL

LUNDI
26 Février 2024

27 Février 2024

Menus S09 a S12 du 26 Février au 22 Mars 2024

Primaire (N) 5 composants

MERCREDI

MARDI
28 Février 2024

JEUDI
29 Février 2024

VENDREDI
01 Mars 2024

PIZZAD'UZEL z

ROSETTEDE LYON

CHOU ROUGE D'UZEL
EN SALADE #&k « & CORNICHON SALADE DE BLE
A
ESCALOPE DE DINDE & BOULETTES D'AGNEAU LA PROVENCALE
SAUCE MOUTARDE SAUCE TOMATE
POMMES PERSILLEES BATONNIERE DE LEGUMES FILET DE POULET
BIO AUX CAROTTES JAUNES BROCOLIS
COMTEBIO @ & CAMEMBERT MAMIROLLE &
DE CLERON g
GATEAUD'UZEL AUX & BANANE BIO
MOUSSE CHOCOLAT PEPITES DE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI
06 Mars 2024

04 Mars 2024

05 Mars 2024

M emb\égﬁ’ta?dm

VELOUTE DE LEGUMES &£

D'UZEL

07 Mars 2024

AUX
4 FROMAGES

FILET DE COLIN
SAUCE PRINTANIERE

COQUILLETTES j
SAUCE VEGETARIENNE EPINARDS
PETIT LOUIS FROMAGE BLANC NATURE
BIO
ORANGE BIO -
JEUDI VENDREDI

08 Mars 2024

MACEDOINE DE LEGUMES

PANACHE DE CHOUX &k &

SALADE OLIVIER £

D'UZEL D'UZEL

SALADE MIXTE

CHILI CON CARNE

Wem\@’dmm

TABOULE D'UZEL
A

MAYONNAISE
NOISETTES DE POULET D'UZEL
ENNES CARBONARA BORDE LA SEMOULE BIO
R SSZEL PO'SSOESFEQE ai HAlE ALACOMTOISE RIZ D'ACCOMPAGNEMENT
CHOU-FLEURBIO PANE DE BLE VEGETARIEN
; - LLE 7
VACHE QUIRIT & SAINTVERNIER & FERSL YAOURT DEMAMIROLLE # CAROTTESBIO
BIO DE CLERON NATURESHCRE PERSILLEES
EMMENTAL i
FLAN PARISIEN EDAMBIO
ORANGE YAOURT AUX FRUITS RE HOZEL
BANANE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
11 Mars 2024 12 Mars 2024 13 Mars 2024 14 Mars 2024 15 Mars 2024
ALAD ; Menu & theme
FENTIELES BN SARE meﬁmwfb CEUR BETTERAVES ROUGES Pt e
T EUF MAYONNAISE DE SCAROLE et il L
L - SAUTE DE BEUF &= )
CHAMPIGNGONS PAVE VEGETAL AU JUS FILET DE HOKI AU PAPRIKA
A e PETITS POIS BIO SAUCE AURORE CAROTTESVICHY af «
BEREILL FS AL'ECHALOTE & PERSIL BLE D'UZEL
; BLEUET DES PRAIRIES .2 FRAIDOU CANCOILLOTTEIGP &
1 PETIT SUISSE SUCRE SECTEREHN
FLAN NAPPE ORANGE
KIwl POMME
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
18 Mars 2024 19 Mars 2024 20 Mars 2024 21 Mars 2024 22 Mars 2024
) . : TABOULE D'UZEL ; , , i
CELERI REMOULADE #af « oy —— %‘“"’fmm’ SALADE PANACHEE VELOUTE DE LEGUMES &£
D'UZEL SALADE AU D'UZEL
BOEUF BRAISE AUXPATESBIO RAPE DE L'ENIL &
TARTIFLETTE #8£ AUX OIGNONS RAVIOLIS
D'UZEL HARICOTS VERTS QUENELLES CROUSTI DE POISSON A
& FLAGEOLETS SAUCE MORNAY EPINARDS LA TOMATE
BIO SUCRE COMTEDECLERON @ & |\ 6a6vBEL BIO CAMEMBERT SAINT MORET BIO
POMME BIO GATEAU DE SEMOULE COMPOTE CHOUQUETTES BANANE
AU CARAMEL POMME FRAMBOISE
5
1

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.

L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
;&: Produit . Légumes el Patisserie [ Péche fi"? Viande Origine HVE""UO” du 30-01-2024
< local frais ® Maison % durable = frangaise protegée



U

la cuisine

Menus S09 a S12 du 26 Février au 22 Mars 2024
Primaire (Na) sans porc

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26 Février 2024 27 Février 2024 28 Février 2024 29 Février 2024 01 Mars 2024
CHOU ROUGE D'UZEL TERRINE AUX 3 LEGUMES \/’ PIZZAD'UZEL
EN SALADE SALADE DE BLE Menw egelanien AUX
BOULETTES D'AGNEAU A ; 5 b 4 FROMAGES
ESCALOPE DE DINDE SAUCE TOMATE LA PROVENCALE VELOUTS,S;LEGUMESM‘{’
SAUCE MOUTARDE BATONNIERE DE LEGUMES FILET DE COLIN
E X CAROTTES JAUNE
POMMES E:{éRsn.LEEs AU OTTES JAUNES FlLEBTR%EC (P)SIL;LET COQUILLETTES SAUCEPF;ELI\\!RTSASI\!ERE
— SAUCE VEGETARIENNE
COMTE BIO MAMIROLLE FROMAGE BLANC NATURE
DE CLERON GATEAU D'UZEL FETTREONS BIO
AUX BANANE BIO
MOUSSE CHOCOLAT PEPITES DE CHOCOLAT GRANGEEID KIWI
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
- 04 Mars 2024 05 Mars 2024 06 Mars 2024 07 Mars 2024 08 Mars 2024
MACEDOINE DE LEGUMES PANACHE DE CHOUX SALADE OLIVIER SALADE MIXTE ‘?f(emb\@’etmm
MAYONNAISE D'UZEL D'UZEL ’ TABOULE D'UZEL
CHILI CON CARNE A
LASAGNES POISSON NOISETTES DE POULET D'UZEL LA SEMOULE BIO
AUX A LA BORDELAISE A LA COMTOISE RIZ D'ACCOMPAGNEMENT
LEGUMES PUREE BIO CHOU-FLEURBIO PANE DE BLE VEGETARIEN
PERSILLE YAOURT DE MAMIROLLE CAROTTESBIO
VACHE QUIRIT SAINT VERNIER NATURE SUCRE PERSILLEES
BIO DE CLERON EMMENTAL
FLAN PARISIEN EDAMBIO
ORANGE YAQURT AUX FRUITS POIRE D'UZEL
BANANE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14 Mars 2024 15 Mars 2024

11 Mars 2024

12 Mars 2024

13 Mars 2024

,}, Menu 3 theme

LENTILLES EN SALADE %rub\@’emm CEUR BETTERAVES ROUGES L h
EUF MAYONNAISE DE Les Etats-Unis
SAUTE DE DINDE SCAROLE SAUTE DE BCEUF 2 .
AUX PAVE VEGETAL AU JUS AU R =
CHAMPIGNONS PETITS POIS BIO FILET DE HOKI PAPRIKA i ¢
HARICOTS VERTS BIO A SAUCE AURORE CAROTTES VICHY : J S
PERSILLES L'ECHALOTE & PERSIL BLE D'UZEL by -
e
1 PETIT SUISSE SUCRE BLEUET DES PRAIRIES FRAIDOU CANCOILLOTTE IGP g d‘ c
DE CLERON £5F.
KIW FLAN NAPPE ORANGE @giﬁ.sg
POMME e
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Mars 2024 19 Mars 2024 20 Mars 2024 21 Mars 2024 22 Mars 2024
: EMOULADE TABOULE D'UZEL ) ' ‘
CELERI REM me\/egefmm, SALADE PANACHEE VELOUTE DE LEGUMES
D'UZEL DE CHOU-FLEUR
SALADE AU D'UZEL
e BOEUF BRAISE AUX PATES BIO RAPE DE L'ENIL
HUTIEL AUX OIGNONS RAVIOLIS
FROMAGERE HARICOTS VERTS QUENELLES CROUSTI DE POISSON A
& FLAGEOLETS SAUCE MORNAY EPINARDS LA TOMATE
RATATOUILLE NICOISE
YAQURT DE MAMIROLLE . . .
Sl COMTE DE CLERON MINI BABYBEL BIO CAMEMBERT SAINT MORET BIO
COMME BIO GATEAU DE SEMOULE COMPOTE CHOUQUETTES BANANE
_ AUICARAMEL POMME FRAMBOISE
Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particulierement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 30-01-2024




U

la cuisine

Menus S09 a S12 du 26 Février au 22 Mars 2024
Primaire (Lc) sans viande

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26 Février 2024 27 Fevrier 2024 28 Février 2024 29 Février 2024 01 Mars 2024
CHE BOUEETAUZEL TERRINE AUX 3 LEGUMES ’ PIZZAD'UZEL
EN SALADE SALADE DE BLE AUX
TARTE D'UZEL A VELQUTE DE LEGUMES 4 FROMAGES
SHEIETTE AU FROMAGE LA PROVENGALE D'UZEL
M BATONNIERE DE LEGUMES FILET DE COLIN
LA PROVENCALE AUX LENTILLES AU JUS COQUILLETTES SAUCE PRINTANIERE
POMMES PERSILLEES BIG CAROTTES JAUNES BROCOLIS SAUCE VEGETARIENNE EPINARDS
PETIT LOUIS
. . CAMEMBERT MAMIROLLE FROMAGE BLANC NATURE
COMTE BIO DE CLERON SRifGEBiE 210
GATEAU D'UZEL BANANE BIO
MOMESECHOCOEAT AUX PEPITES DE CHOCOLAT KIwl
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
04 Mars 2024 05 Mars 2024 06 Mars 2024 07 Mars 2024 08 Mars 2024
) SALADE MIXTE TABOULE D'UZEL
MACEDOINE DE LEGUMES PANAC;‘EUSELCHOUX SALADE OLIVIER A
MAYONNAISE D'UZEL POIS CHICHES LA SEMOULERIO
A
LASAGNES PO"ZSON TORTILLA OIGNONS LA PROVENCALE PANE
AUX CHOU-FLEUR BIO RIZ DE BLE VEGETARIEN
LEGUMES LAS?RREZE;%SE PERSILLE CAROTTES BIO
YAQURT DE MAMIROLLE PERSILLEES
VACHE QUIRIT BIO . EMMENTAL NATURE SUCRE
SAINT VERNIER DE CLERON EDAM BIO
ORANGE POIRE FLAN PARISIEN
YAOURT AUX FRUITS BHIZEL e
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
11 Mars 2024 12 Mars 2024 13 Mars 2024 14 Mars 2024 15 Mars 2024
EUF SALADE COLESLAW
LENTILLES EN SALADE MAVONNAISE CCSSR BETTERAVES ROUGES BUZEL
CAKiaxuza A — SCAROLE GALETTE DI;BOULGOUR SIS BURGER
OLIVES RS iO's BIO FILET DE HOKI L'ORIENTALE CHIES
; SAUCE AURORE
HARICOTSVERTSBIO | catoTe PRSI 2 CAROTTES VICHY SRIQUETTE LA
CHOCOLAT
. BLEUET DES PRAIRIES
1 PETIT SUISSE SUCRE BEF B FRAIDOU CANCOILLOTTEIGP . —
, DE
p
KIWI BERINE FLAN NAPPE ORANGE EHBERLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Mars 2024 19 Mars 2024 20 Mars 2024 21 Mars 2024 Zzyars 2024
TABOULE D'UZEL SALADE . )
CELERI REMOULADE DE CHOU-FLEUR AUX SALADE PANACHEE VELOUTDEE;‘EGUMES
D'UZEL PATES BIO AU
OMELETTE RAPE DE L'ENIL —
TARTIFLETTE D'UZEL A LA PROVENCALE QUENELLES o
FROMAGERE HARICOTS VERTS SAUCE MORNAY CROUSTI DE POISSON LEGUMES
& FLAGEOLETS RATATOUILLE NICOISE EPINARDS BIO
YAOURT DE MAMIROLLE
BIO SUCRE COMTE DE CLERON MINI BABYBEL BIO CAMEMBERT SHNTMBRETEI
POMME BIO GATEAU DE SEMOULE COMPOTE CHOUQUETTES OE
AU CARAMEL POMME FRAMBOISE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de madification en fonction des approvisionnements.

Edition du 30-01-2024




