PRIMAIRE

[T

FOUETTE DE LA MERE

TOMME BIO DE CLERON

FONDU CARRE

BLEUET DES PRAIRIES DE

a 15:26
SEMAINES 45,46,47,48 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
06/11/2023 07/11/2023 08/11/2023 09/11/2023 10/11/2023
CHOU ROUGE D'UZEL EN TARTE D'UZEL AU

LENTILLES EN SALADE SALADE FROMAGE SALADE TEXAS BETTERAVES ROUGES

ROTI DE DINDE AUX KNACKS DE VOLAILLE BIO GRATIN DE CROZETS AU

CHAMPIGNONS LASAGNES DE BOEUF AU JUS CROUSTI DE POISSON FROMAGE
. CAROTTES BIO

MARMITE DE LEGUMES PERSILLEES RATATOUILLE NICOISE

YAOURT DE MAMIROLLE

LOIK CLERON NATURE
COMPOTE POMME -
ORANGE BIO Ao FQ CLEMENTINE OEUF A LA NEIGE KIWI
13/11/2023 14/11/2023 15/11/2023 16/11/2023 17/11/2023
CHOU FLEUR BIO EN . VELOUTE DE LEGUMES ROSETTE DE LYON &

Zohiids SALADE OLIVIER D'UZEL = RET SRL S SALADE ICEBERG
GRILLADE DE PORC AUX OMELETTE A LA SS—— QUENELLE DE BROCHET | PENNES CARBONARA
HERBES PROVENCALE SAUCE NANTUA D'UZEL

GNOCCHIS BIO BROCOLIS EPINARDS POMMES VAPEUR D'UZEL
COMTE BIO DE CLERON FONDU CROCLAIT EMMENTAL CO%%FEEAES)'EEU VACHE QUI RIT
PANNA COTTA DE ;
POMME ViooTT BANANE BIO BUGNES DE LYON CLEMENTINE
20/11/2023 21/11/2023 22/11/2023 23/11/2023 24/11/2023
PATE EN CROUTE BETTERAVES ROUGES VELOUTE DE SALADE COLESLAW .
RICHELIEU & CORNICHON BIO COURGETTES D'UZEL D'UZEL SALADE DERLZ D'UZEL
. SAUTE DE POULET , RISOTTO DE BLE CHIPOLATAS DE
FILET DE COLIN AL'ANETH CHASSEUR BOEUF BRAISE AU JUS VEGETARIEN DUZEL | FRANCHE COMTE AU JUS
CHOU FLEUR BIO
PETITS POIS CAROTTES FRITES PENNES RIGATE BIO A Cgh
. YAOURT DE MAMIROLLE
PREPAILLOU BIO MAMIROLLE CAMEMBERT FRAIDOU L DEN
, GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
COMPOTE DE FRUITS CLEMENTINE ANANAS AU SIROP BROWNIES D'UZEL TOUT BANANE
CHOCOLAT
27/11/2023 28/11/2023 29/11/2023 30/11/2023 01/12/2023
MACEDOINE DE LEGUMES | CELERI REMOULADE CHOU BLANC D'UZEL EN
o e derli OEUF MAYONNAISE SOUPE DE POTIRON e
STEAK HACHE SAUCE A - TOMATE FARCIE, COULIS , , GALETTE DE BOULGOUR
riiigpt e PALETTE BRAISEE s sas TORTIS SETOISE D'UZEL L A e
. . CAROTTES BIO
PUREE BIO LENTILLES A LA CREME RIZ BIO gl
TOMME DE CHEVREDE | cOMTE BIO DE GLERON CARRE FRAIS CHANTENEIGE BIO 1 PETIT SUISSE SUCRE
POIRE BIO COCKTAIL DE FRUITS | CREME DESSERT VANILLE CLEMENTINE DONUT SUCRE

‘ Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
} qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
} apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




PRIMAIRE

SANS PORC

a 15:26
- SEMAINES 45,46,47,48 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
06/11/2023 07/11/2023 08/11/2023 09/11/2023 10/11/2023
LENTILLES EN SALADE | CHOU RQUGE DIUZELEN TARLE HLats 4 SALADE TEXAS BETTERAVES ROUGES
AEl ot PDERIR LASAGNES DE BoEUF | KNACKS DEVOLAILLE HIO | sroust oe posstly | SRATINDE SROZETSAU
MARMITE DE LEGUMES Cﬁégy&%g? RATATOUILLE NICOISE
FOUETTEL%[]EKLA VMEEE | semii SebEaiEask s AR BLEUET DES PRAIRIES DE | YAOURT DE MAMIROLLE
ORANGE BIO CO"QE%EBS%%ME CLEMENTINE OEUF A LA NEIGE KIw
13/11/2023 14/11/2023 15/11/2023 16/11/2023 17/11/2023
CHOUFLEURBIOEN | sl ADE OLIVIER DUZEL VELOUT%.BEEEGUMES OEUF VINAIGRETTE SALADE ICEBERG
GRILLARDIN DE VEAU AU Oyf%\%LE ALA R ——— QUENELLE DEBROCHET | RAVIOLIS [B)IIEOLEGUMES
GNOCCHIS BIO BROCOLIS EPINARDS POMMES VAPEUR D'UZEL
COMTE BIO DE CLERON FONDU CROGLAIT EMMENTAL R VACHE QUI RIT
POMME PATA%A?}%{TLAEDE BANANE BIO BUGNES DE LYON CLEMENTINE
_ 20/11/2023 21/11/2023 22/11/2023 23/11/2023 24/11/2023
SALADE DE HARICOTS | BETTERAVES ROUGES cou\é%l’grUTTEEs e SALADE COLESLAW SALADE DE RIZ DUZEL
FILET DE COLIN A L'ANETH SAUEE e EL BOEUF BRAISE AU JUS VEESEOTTATR?E?\FD%SEL e e e
PETITS POIS CAROTTES FRITES PENNES RIGATE BIO L
PREPAILLOU BIO MAMIROLLE CAMEMBERT FRAIDOU WAL e s
' GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
COMPOTE DE FRUITS CLEMENTINE ANANAS AU SIROP BROWNIES D'UZEL TOUT BANANE
CHOCOLAT
27/11/2023 28/11/2023 29/11/2023 30/11/2023 01/12/2023
MACEDI\?A:\(IE I\I?EALISESUMES CELERIDBEZMEOLULADE OEUF MAYONNAISE SOUPE DE POTIRON CHOU BLSAANL% EEJ)I'EUZEL EN
STEMUGHE SCEA | PAUPETIC S UPINAL | TOWTE PATGE COUS | 1o seroseouze. | CALEE E BOULSOUR
PUREE BIO LENTILLES A LA CREME RIZ BIO iy oy
TOMMngE%HOiVRE DE | cOMTE BIO DE CLERON CARRE FRAIS CHANTENEIGE BIO 1 PETIT SUISSE SUCRE
POIRE BIO COCKTAIL DE FRUITS | CREME DESSERT VANILLE CLEMENTINE DONUT SUCRE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique

g |

quatité la cuisine dUZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




BLEUET DES PRAIRIES DE

YAOURT DE MAMIROLLE

SCOLAIRE SANS VIANDE PR T
SEMAINES 45,46,47,48 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
06/11/2023 07/11/2023 08/11/2023 09/11/2023 10/11/2023
CHOU ROUGE D'UZEL EN TARTE D'UZEL AU
LENTILLES EN SALADE S Chi o AGE SALADE TEXAS BETTERAVES ROUGES
; : LEGUMINEUSES A LA GRATIN DE CROZETS AU
CAKE D'UZEL AUX OLIVES | LASAGNES AUX LEGUMES | —oeRIiINEERER A A | CROUSTI DE POISSON e
; CAROTTES BIO
MARMITE DE LEGUMES Sl LEES RATATOUILLE NIGOISE

FOUETTE DE LA MERE . :
Vi TOMME BIO DE CLERON FONDU CARRE s el
COMPOTE POMME .
ORANGE BIO Lat el CLEMENTINE OEUF A LA NEIGE KIWI
13/11/2023 14/11/2023 15/11/2023 16/11/2023 17/11/2023
CHOU FLEUR BIO EN . VELOUTE DE LEGUMES
e SALADE OLIVIER D'UZEL Lo OEUF VINAIGRETTE SALADE ICEBERG
HARICOTS COCOS A LA OMELETTE ALA ; QUENELLE DE BROCHET | RAVIOLIS DE LEGUMES
TOMATE PROVENCALE GREPESAL FROMAGE SAUCE NANTUA BIO
GNOCCHIS BIO BROCOLIS EPINARDS POMMES VAPEUR D'UZEL
COMTE BIO DE CLERON FONDU CROCLAIT EMMENTAL COEUR DE BLEU VACHE QUI RIT
CREMEUX
PANNA COTTA DE :
POMME AT BANANE BIO BUGNES DE LYON CLEMENTINE
20/11/2023 21/11/2023 22/11/2023 23/11/2023 24/11/2023
SALADE DE HARICOTS | BETTERAVES ROUGES VELOUTE DE SALADE COLESLAW .
VERTS BIO COURGETTES D'UZEL D'UZEL SALADE DE RIZ D'UZEL
; POIS CHICHES A LA RISOTTO DE BLE GRATIN DE FRUITS DE
FILET DE COLIN AL'ANETH OMELETTE CREME & AU LAIT DE VEGETARIEN D'UZEL MER
COCO
CHOU FLEUR BIO
PETITS POIS CAROTTES FRITES PENNES RIGATE BIO calsah
- YAOURT DE MAMIROLLE
PREPAILLOU BIO MAMIROLLE CAMEMBERT FRAIDOU Al
' GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
COMPOTE DE FRUITS CLEMENTINE ANANAS AU SIROP BROWNIES D'UZEL TOUT BANANE
CHOCOLAT
27/11/2023 28/11/2023 29/11/2023 30/11/2023 01/12/2023
MACEDOINE DE LEGUMES CELERI REMOULADE CHOU BLANC D'UZEL EN
ol GLEE. OEUF MAYONNAISE SOUPE DE POTIRON St
CASSOLETTE DE MOULES
OMELETTTC')EMAA'}’;SAUCE CREPES AU FROMAGE CREMEE ET TORTIS SETOISE DUZEL | CALETTE ag}ggglh&%om
CHAMPIGNONS
' ; CAROTTES BIO
PUREE BIO LENTILLES A LA CREME RIZ BIO it
TOMME gEE%IE\IVRE DE | COMTE BIO DE CLERON CARRE FRAIS CHANTENEIGE BIO 1 PETIT SUISSE SUCRE
POIRE BIO COCKTAIL DE FRUITS CREME DESSERT VANILLE CLEMENTINE DONUT SUCRE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




