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PETIT MOULE NATURE

COMTE BIO DE CLERON

MINI CABRETTE BIO

RACLETTE DE CLERON

a 10:03
SEMAINES 41,42,43,44 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09/10/2023 10/10/2023 11/10/2023 12/10/2023 13/10/2023
SALADE DE HARICOTS CHAMPIGNONS A LA CAROTTES RAPEES CHOU BLANC D'UZEL AU
VERTS GRECQUE SALADE ICEBERG D'UZEL VINAIGRETTE CUMIN
SAUTE DE POULET A LA DAHL D'UZEL AUX CURRYWURST SAUMON SAUCE BOULETTES DE BOEUF
COMTOISE LENTILLES CORAIL AGRUMES SAUCE CURRY
BROCOLIS & POMMES RIZ BASMATI ‘
PERSILLEES D'UZEL D'ACCOMPAGNEMENT FRITES PUREE DE POTIRON SEMOULE
- . COEUR DE BLEU PETIT MOULE AIL & FINES
CREME DE ROQUEFORT | CANCOILLOTTE IGP A L'AIL Pkl MIMOLETTE i
KIWI FROMAGE BLANC VANILLE | COMPOTE DE FRUITS ORANGE T'RAM'SL[’),[E’;';’I‘%E':Q,AU PAIN
16/10/2023 17/10/2023 18/10/2023 19/10/2023 20/10/2023
BETTERAVES ROUGES CELERI REMOULADE - PATE EN CROUTE DE
i ey FEUILLETE AU FROMAGE | | o5 FE CROLTE D= | COEUR DE SCAROLE
ECHINE DE PORC FUMEE | RAVIOLIS DE LEGUMES | CORDON BLEU DE DINDE FILET DE COLIN A OMELETTE BIO SAUCE
DE LONGEVILLE AU JUS BIO & KETCHUP L'OSEILLE MORNAY
HARICOTS COCOS A LA ; CAROTTES D'UZEL
e EPINARDS RATATOUILLE & RIZ oy
GOUDA BIO COULOMMIERS DELICE EMMENTAL TOMME BIO DE CLERON | 1 PETIT SUISSE SUCRE
GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
ORANGE BIO POMME PATISSIERE YAOURE AD“';Y'\%\.E"E'EOLLE A |~ MOELLEUX D'UZEL AU POMME BIO
CHOCOLAT
23/10/2023 24/10/2023 25/10/2023 26/10/2023 27/10/2023
ROSETTE DE LYON & PANACHE DE CHOUX SALADE DE POIREAUX SALADE DE POMMES DE
CORNICHON D'UZEL D'UZEL OEUF MAYONNAISE TERRE D'UZEL
FILET DE POULET AU LAIT JAMBON GRILL SAUCE | COQUILLETTES SAUCE SAUTE DE BOEUF AU
DE COCO COUSCOUS MERGUEZ MADERE VEGETARIENNE PAPRIKA*
HARICOTS BEURRE PETITS POIS A
RIZ SEMOULE DU COUSCOUS S

L'ECHALOTE & PERSIL
YAOURT NATURE BIO

SUCRE

comgrrome | cmuescssmr | sscuteneas | o

30/10/2023 31/10/2023 01/11/2023 02/11/2023 03/11/2023

MACEDMOAQ',ESEALIESUMES TERRINE AUX 3 LEGUMES TABgE&%BEEZE’]‘OA LA SOUPE DE POTIRON BALANE EOLRALAW
e ol iy HARICOTS ROUCES ALA | POISSON PANE CITRON | RaviOLISALATOMATE | CRATINALSRCIENNE
o | oeontt, | oo
1 PETIT NOVA FRUIT BIO MAMIROLLE CAMEMBERT el MOHUELF!{::BP]\E!E & FINES EDAM
MADELEINE BIO CLEMENTINE ECLAIR VANILLE KIWI BIO s

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine dUZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




PRIMAIRE SANS PORC

a 10:03
la cuisine
D'UZEL .
SEMAINES 41,42,43,44 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09/10/2023 10/10/2023 11/10/2023 12/10/2023 13/10/2023
SALADE DE HARICOTS CHAMPIGNONS A LA CAROTTES RAPEES CHOU BLANC D'UZEL AU
VERTS GRECQUE SALADE ICEBERG D'UZEL VINAIGRETTE CUMIN
SAUTE DE POULETALA DAHL D'UZEL AUX MERGUEZ DE FRANCHE SAUMON SAUCE BOULETTES DE BOEUF
COMTOISE LENTILLES CORAIL COMTE AU JUS AGRUMES SAUCE CURRY
BROCOLIS & POMMES RIZ BASMATI ;
PERSILLEES D'UZEL D'ACCOMPAGNEMENT FRITES PUREE DE POTIRON SEMOULE

COEUR DE BLEU

PETIT MOULE AIL & FINES

PETIT MOULE NATURE

COMTE BIO DE CLERON

PERSILLES

MINI CABRETTE BIO

RACLETTE DE CLERON

CREME DE ROQUEFORT | CANCOILLOTTE IGP A L'AIL =i MIMOLETTE LEAL
KIWI FROMAGE BLANG VANILLE | COMPOTE DE FRUITS ORANGE TIRAMS, AU BAN
16/10/2023 17/10/2023 18/10/2023 19/10/2023 20/10/2023
BETTERAVES ROUGES CELERI REMOULADE - PATE EN CROUTE DE
e e FEUILLETE AU FROMAGE | | PATE ENCGROUTE DE | coEuR DE scAROLE
POISSON A LA RAVIOLIS DE LEGUMES | CORDON BLEU DE DINDE FILET DE COLIN A OMELETTE BIO SAUCE
BORDELAISE BIO & KETCHUP L'OSEILLE MORNAY
HARICOTS COCOS A LA : CAROTTES D'UZEL
b EPINARDS RATATOUILLE & RIZ T
GOUDA BIO COULOMMIERS DELICE EMMENTAL TOMME BIO DE GLERON | 1 PETIT SUISSE SUCRE
GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
ORANGE BIO POMME PATISSIERE YAOURE Aoﬁy“é{f‘rrl‘“l_'on'-'-E A |~ MOELLEUX D'UZEL AU POMME BIO
CHOCOLAT
23/10/2023 24/10/2023 25/10/2023 26/10/2023 27/10/2023
MELI MELO A L'HUILE PANACHE DE CHOUX SALADE DE POIREAUX SALADE DE POMMES DE
D'OLIVE D'UZEL D'UZEL OEUF MAYONNAISE TERRE D'UZEL
FILET DE POULET AU LAIT JAMBON DE VOLAILLE | COQUILLETTES SAUCE | SAUTE DE BOEUF AU
DE COCO COUSCOUS MERGUEZ SAUCE MADERE VEGETARIENNE PAPRIKA*
i SEMGULETL Cotsaols | PARICOTS BEURRE PETITS POIS A

L'ECHALOTE & PERSIL
YAQOURT NATURE BIO

SUCRE
cowgrerowe | caiepeesest | 9SUTAONEA | once
30/10/2023 31/10/2023 01/11/2023 02/11/2023 03/11/2023
MACEDMOA\N,ESEALISESUMES TERRINE AUX 3 LEGUMES TAngh%BPéEﬁ“OA LA SOUPE DE POTIRON e
POME LI B LRl R e & a) LA DL | POISSON PANE CITRON |  RAVIOLIS A LA TOMATE TRATIT A A EIENHE
wacoreverrs | avocenson | srocous
1 PETIT NOVA FRUIT BIO MAMIROLLE CAMEMBERT PRI MOHUELFEB’EE & EINES EDAM
MADELEINE BIO CLEMENTINE ECLAIR VANILLE KIWI BIO oL

i Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
[ quallte la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est

apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




SCOLAIRE SANS VIANDE

a 10:03
SEMAINES 41,42,43,44 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09/10/2023 10/10/2023 11/10/2023 12/10/2023 13/10/2023
SALADE DE HARICOTS CHAMPIGNONS A LA CAROTTES RAPEES | CHOU BLANC D'UZEL AU
VERTS GRECQUE SLADE KEBERG D'UZEL VINAIGRETTE CUMIN

A DAHL D'UZEL AUX SAUMON SAUCE HARICOTS COCOS A LA

CREPES AU FROMAGE LENTILLES CORAIL OMELETLE AGRUMES TOMATE

BROCOLIS & POMMES RIZ BASMATI - SEMOULE
PERSILLEES D'UZEL D'ACCOMPAGNEMENT FRITES PUREE DE POTIRON D'ACCOMPAGNEMENT

COEUR DE BLEU

PETIT MOULE AlL & FINES

CREME DE ROQUEFORT | CANCOILLOTTE IGP A L'AIL LR LR MIMOLETTE ol
KIWI FROMAGE BLANC VANILLE | COMPOTE DE FRUITS ORANGE HRAMIER P AU RAIR
16/10/2023 17/10/2023 18/10/2023 19/10/2023 20/10/2023
BETTERAVES ROUGES CELERI REMOULADE . SALADE DE
52 R SALADE ITALIENNE DUZEL | o, PALADEOE | COEUR DE scAROLE
POISSON A LA RAVIOLIS DE LEGUMES - FILET DE COLIN A OMELETTE BIO SAUCE
oL 0| FEUILLETES AU FROMAGE e e el
HARICOTS COCOS A LA , CAROTTES D'UZEL
1o e EPINARDS RATATOUILLE & RIZ e
GOUDA BIO COULOMMIERS DELICE EMMENTAL TOMME BIO DE CLERON | 1 PETIT SUISSE SUCRE
GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
ORANGE BIO POMME PATISSIERE | YAOURT DE MAMIROLLE A | ™ yi5e ) EUX DIUZEL AU POMME BIO
LA MYRTILLE
CHOCOLAT
23/10/2023 24/10/2023 25/10/2023 26/10/2023 27/10/2023
MELI MELO A L'HUILE PANACHE DE CHOUX SALADE DE POIREAUX SALADE DE POMMES DE
D'OLIVE D'UZEL D'UZEL QEUF MAYONNAISE TERRE D'UZEL
- COQUILLETTES SAUCE FILET DE HOKI AUX
LENTILLES OEUFS DURS BECHAMEL | CROUSTI DE POISSON LT e DE HEx
HARICOTS BEURRE PETITS POIS A

RIZ D'ACCOMPAGNEMENT

SEMOQULE

PERSILLES

RACLETTE DE CLERON

L'ECHALOTE & PERSIL
YAQURT NATURE BIO

PETIT MOULE NATURE | COMTE BIO DE CLERON MINI CABRETTE BIO il
cowgepgue | omersmr | smummuge | owee | swess
30/10/2023 31/10/2023 01/11/2023 02/11/2023 03/1 1]2623
MACEDI\?A\N(ESEALESUMES TERRINE AUX 3 LEGUMES TAB%EII\_/I%BEJEZEII_g\ B\ SOUPE DE POTIRON BALALE b ESLAW
OMELETTE AU FROMAGE | HARICOTS ROUGESALA | po 550N pANE CITRON | RAVIOLIS EFOLEGUMES Ao

HARICOTS VERTS
PERSILLES

1 PETIT NOVA FRUIT BIO

MADELEINE BIO

CREME & AU LAIT DE

GNOCCHIS BIO
D'ACCOMPAGNEMENT

MAMIROLLE

CLEMENTINE

BROCOLIS

CAMEMBERT

ECLAIR VANILLE

PETIT MOULE AIL & FINES
HERBES

KIWI BIO

CAROTTES COURGETTES
PDT D'UZEL A L'ANCIENNE

EDAM

PANNA COTTA DE
MAMIROLLE

| Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie Lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposeée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




