PRIMAIRE

JAMBON SAUCE
CHAMPIGNONS

POMMES PERSILLEES

LASAGNES DE BOEUF

FILET DE POULET AUX
HERBES DE PROVENCE

POISSON PANE CITRON

a 13:56
SEMAINES 33,34,35,36 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14/08/2023 15/08/2023 16/08/2023 17/08/2023 18/08/2023
BETTERAVES ROUGES SALADE MIXTE P'ZZ'SR%‘F\'AZ/E(';;SUX 4 MELON CELER'DF.{EQ"E?_ULADE

COUSCOUS VEGETARIEN

4 ey CHOU FLEUR PETITS POIS CAROTTES | SEMOULE DU COUSCOUS
1 PETT S EEAUR COMTE DE CLERON | CANCOILLOTTE IGP A L'aIL | BFEUET DES FRAIRIES DE | pemiT MoULE NATURE
KIWI LIEGEOIS AU CHOCOLAT PECHE AU COULIS AT DLERL L NECTARINE
21/08/2023 22/08/2023 23/08/2023 24/08/2023 25/08/2023
sasotocRzouEL | susocpmwonés | SGEOEFOUIES DS | ColcouereDuzE. | PNEENGTOTEDE

CHOCOLAT

’ PATES A LA FRANC CORDON BLEU DE DINDE . QUENELLE DE BROCHET
ESCALOPE A LA CREME o Sl CHILI D'UZEL AU SOJA BIO B R
HARICOTS VERTS ; . CAROTTES D'UZEL
o EPINARDS RIZ D'ACCOMPAGNEMENT el
FROMAGE BLANC SUCRE CAMEMBERT FONDU CROCLAIT TOMME gféggiVRE DE MAMIROLLE
‘ GATEAU D'ANNIVERSAIRE
POMME CREME DESSERT VANILLE |  POIRE AU CHOCOLAT | D'UZEL AUX PEPITES DE BANANE
CHOCOLAT
28/08/2023 29/08/2023 30/08/2023 31/08/2023 01/09/2023
BETTERAVES ROUGES CAROTTES RAPEES | CONCOMBRE D'UZEL A LA VELON SALADE DE TOMATES &
BIO D'UZEL A L'ORANGE MENTHE MAIS
GALETTE DE BOULGOUR | SAUTE DE DINDE AU HACHIS PARMENTIER SAUMON SAUCE
A LA MEXICAINE CIDRE JAMBON FORESTIER D'UZEL AGRUMES
COURGETTES BROCOLIS & POMMES
PROVENGCALES BIO VAPEUR BIO COQUILLETTES RIZ
YAOURT DE MAMIROLLE , ; BLEUET DES PRAIRIES DE
ey COMTE BIO DE CLERON PETIT LOUIS o b VACHE QUI RIT
COMPOTE DE POMMES TARTE D'UZEL AUX
PECHE . PRUNES et NECTARINE
04/09/2023 05/09/2023 06/09/2023 07/09/2023 08/09/2023
CHOU BLANC D'UZEL EN | PETALES DES CHAMPS PIZZA D'UZEL AUX 4
SALADE CREMEUX D'UZEL SALAMI SALADE MIXTE FROMAGES
e FILET DE HOKI SAUCE | GRATIN CAMPAGNARD BOEUF BRAISE AUX
SPAGHETTIS BOLOGNAISE | STEAK VEGETAL AU JUS e iy EROhS
. ; HARICOTS VERTS
EPINARDS CHOU FLEUR PERSILLE Lt R
TOMME BIO DE CLERON | 1 PETIT SUISSE SUCRE MAMIROLLE FRAIDOU CAMEMBERT
MOUSSE CHOCOLAT KIWI BEIGNET FOURRE AU POIRE COMPOTE DE PECHES

I Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique

| qualité la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est ‘

apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




PRIMAIRE SANS PORC
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“lacuisine
D'UZEL v
SEMAINES 33,34,35,36 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14/08/2023 15/08/2023 16/08/2023 17/08/2023 18/08/2023
PIZZA D'UZEL AUX 4 CELERI REMOULADE

BETTERAVES ROUGES SALADE MIXTE FROMAGES MELON D'UZEL

JAMBON DE VOLAILLE
SAUCE CHAMPIGNONS

POMMES PERSILLEES

LASAGNES DE BOEUF

FILET DE POULET AUX
HERBES DE PROVENCE

POISSON PANE CITRON

COUSCOUS VEGETARIEN

COQUILLETTES SAUCE

CORDON BLEU DE DINDE

S CHOU FLEUR PETITS POIS CAROTTES | SEMOULE DU COUSCOUS
HRED] Sl il COMTE DE CLERON | CANCOILLOTTE 1GP A L'AIL | BLEUET DES PRAIRIES DE | eyt Moy NaTURE
KIWI LIEGEOIS AU CHOCOLAT PECHE AU COULIS TABTE HERLIVA NECTARINE
21/08/2023 22/08/2023 23/08/2023 24/08/2023 25/08/2023
snsoc o ROV, | saveranonte | MUASESEFOMIES DS | ColcoNeREDugeL | e oy croutee

QUENELLE DE BROCHET

CHOCOLAT

ESCALOPE A LA CREME vipr e e CHILI D'UZEL AU SOJA BIO MR B
HARICOTS VERTS . . CAROTTES D'UZEL
b EPINARDS RIZ D'ACCOMPAGNEMENT el
FROMAGE BLANC SUCRE CAMEMBERT FONDU CROCLAIT TOMME gféggENVRE e MAMIROLLE
_ GATEAU D'ANNIVERSAIRE
POMME CREME DESSERT VANILLE |  POIRE AU CHOCOLAT | D'UZEL AUX PEPITES DE BANANE
CHOCOLAT
28/08/2023 29/08/2023 30/08/2023 31/08/2023 01/09/2023
BETTERAVES ROUGES CAROTTES RAPEES | CONCOMBRE D'UZEL A LA i 6 SALADE DE TOMATES &
BIO D'UZEL A L'ORANGE MENTHE MAIS
GALETTE DE BOULGOUR | SAUTE DE DINDE AU JAMBON DE VOLAILLE HACHIS PARMENTIER SAUMON SAUCE
A LA MEXICAINE CIDRE FORESTIER D'UZEL AGRUMES
COURGETTES BROCOLIS & POMMES
PROVENCALES BIO VAPEUR BIO CRAUILLETTES RIZ
YAOURT DE MAMIROLLE , . BLEUET DES PRAIRIES DE
e A MR COMTE BIO DE CLERON PETIT LOUIS os P VACHE QUIRIT
COMPOTE DE POMMES TARTE D'UZEL AUX
PECHE e PRUNES I NECTARINE
04/09/2023 05/09/2023 06/09/2023 07/09/2023 08/09/2023
CHOU BLANC D'UZELEN | PETALES DES CHAMPS CAROTTES RAPEES S — PIZZA D'UZEL AUX 4
SALADE CREMEUX D'UZEL D'UZEL VINAIGRETTE FROMAGES
s FILET DE HOKI SAUCE | GRATIN CAMPAGNARD BOEUF BRAISE AUX
SPAGHETTIS BOLOGNAISE | STEAK VEGETAL AU JUS mt Eallhdiay i sl
; : HARICOTS VERTS
EPINARDS CHOU FLEUR PERSILLE e
TOMME BIO DE CLERON | 1 PETIT SUISSE SUCRE MAMIROLLE FRAIDOU CAMEMBERT
MOUSSE CHOCOLAT KIWI BEIGNET FOURRE AU POIRE COMPOTE DE PECHES

| Nos menus sont val1des par notre dletetmenne nutntlonmste formatnce PNNS spec1al1see enfance certmee allergologie. Dans le cadre de sa politique
| quallte la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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la cuisine

D'UZEL e

SEMAINES 33,34,35,36 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14/08/2023 15/08/2023 16/08/2023 17/08/2023 18/08/2023
PIZZA D'UZEL AUX 4 CELER| REMOULADE
BETTERAVES ROUGES SALADE MIXTE FROMAGES MELON D'UZEL

POISSON FACON

e LASAGNES AUX LEGUMES | TERRINE AUX 3 LEGUMES | POISSON PANE CITRON | COUSCOUS VEGETARIEN
POMME%.EE’;E'LLEES CHOU FLEUR PETITS POIS CAROTTES | SEMOULE DU COUSCOUS
R e = COMTE DE GLERON | CANCOILLOTTE 1GP AL'AIL | BLEUET DES PRAIRIES DE | peqir moue NaTURE

KIWI LIEGEOIS AU CHOCOLAT PECHE AU COULIS TR B R NECTARINE
21/08/2023 22/08/2023 23/08/2023 24/08/2023 25/08/2023
SALADE DE RIZ D'UZEL SALADE PANACHEE | SALADE DE FOIMES DE 1 CON e D et SALADE MIXTE

CHOCOLAT

OMELETTE ALA COQUILLETTES SAUCE PANE DE BLE . QUENELLE DE BROCHET
PROVENGALE VEGETARIENNE VEGETARIEN CHILDUZELAVSCOIABIO SAUCE NANTUA
HARICOTS VERTS ; . CAROTTES D'UZEL
by EPINARDS RIZ D'ACCOMPAGNEMENT SRyl
FROMAGE BLANC SUCRE CAMEMBERT FONDU CROCLAIT TEMMEDEC = YREDE MAMIROLLE
‘ GATEAU D'ANNIVERSAIRE
POMME CREME DESSERT VANILLE | POIRE AU CHOCOLAT | D'UZEL AUX PEPITES DE BANANE
CHOCOLAT
28/08/2023 29/08/2023 30/08/2023 31/08/2023 01/09/2023
BETTERAVES ROUGES CAROTTES RAPEES | CONCOMBRE D'UZEL A LA — SALADE DE TOMATES &
BIO D'UZEL A L'ORANGE MENTHE MAIS
GALETTE DE BOULGOUR : ; SAUMON SAUCE
e CREPES AU FROMAGE FILET DE HOKI POCHE | OMELETTE AU FROMAGE il
COURGETTES BROCOLIS & POMMES ;
PROVENCALES BIO VAPEUR BIO COQUILLETTES PUREE RIZ
YAOURT DE MAMIROLLE : ] BLEUET DES PRAIRIES DE
R R o COMTE BIO DE CLERON PETIT LOUIS ERoA VACHE QUIRIT
COMPOTE DE POMMES TARTE D'UZEL AUX
PECHE e PRUNES St NECTARINE
04/09/2023 05/09/2023 06/09/2023 07/09/2023 08/09/2023
CHOU BLANC D'UZELEN | PETALES DES CHAMPS CAROTTES RAPEES T PIZZA D'UZEL AUX 4
SALADE CREMEUX D'UZEL D'UZEL VINAIGRETTE FROMAGES
HARICOTS ROUGES A LA e EILET DE HOKI SAUCE GRATIN CAMPAGNARD POISSON A LA
TOMATE CONCASSEE | STEAKVEGETALAU JUS AURORE D'UZEL AUX OEUFS BORDELAISE
. : HARICOTS VERTS
SPAGHETTIS EPINARDS CHOU FLEUR PERSILLE i
TOMME BIO DE CLERON | 1 PETIT SUISSE SUCRE MAMIROLLE FRAIDOU CAMEMBERT
MOUSSE CHOCOLAT KIWI BEIGNET FULRREAY POIRE COMPOTE DE PECHES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique |
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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SEMAINES 37,38,39,40 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDi

SALADE DE HARICOTS
ROUGES/MAIS

STEAK HACHE AU JUS

CAROTTES VICHY D'UZEL
VACHE QUI RIT BIO

COMPOTE DE PCIRES

TABOULE D'UZEL

PANE DE BLE
VEGETARIEN

HARICOTS VERTS
PERSILLES

YAQURT DE MAMIROLLE
NATURE SUCRE

POMME

SALADE PANACHEE

PALETTE A LA DIABLE

TORSETTES BIO
MAMIROLLE

LIEGEQIS AU CHOCOLAT

MELON

SAUCISSES
TOULOUSAINES FAGON
CASSOULET

MINI CABRETTE BIO

FLAN PARISIEN D'UZEL

SALADE AU RIZ BIO
D'UZEL

PAUPIETTE DU PECHEUR
CREME DE MOULES

EPINARDS

CANCOILLOTTE IGP A
L'AIL

BANANE

SALADE COLESLAW
D'UZEL

ROTI DE DINDE A LA
MOUTARDE

BROCOLIS & POMMES
PERSILLEES D'UZEL

EDAM

BETTERAVES ROUGES
BIO

OMELETTE BIO SAUCE
CREME AUX HERBES

RATATOUILLE NIGOISE
COMTE BIO DE CLERON

RIZ AU LAIT LIT CARAMEL

CELERI REMOULADE
D'UZEL

RAYIOLIS EN GRATIN

FRAIDOU

PECHE AU COULIS

SALADE AUX PATES BIO
POISSON PANE CITRON
COURGETTES D'UZEL
CAMEMBERT

COOKIE D'UZEL

TERRINE DE POISSONS

CCUSCOUS BOULETTES

SEMOULE DU COUSCOUS

PETIT MOULE AIL & FINES
HERBES

PRUNES

MOZZARELLA

ROTI DE PORG
SUPERIEUR AUX EPICES

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

FROMAGE BLANC NATURE
BIO

COMPOTE POMME
ABRICOT

SALADE DE TOMATES BIO

FILET DE COLIN SAUCE AU
BEURRE BLANC

PUREE BIO

FOUETTE DE LA MERE
LOIK

POIRE

"POMMES DE
TERRE D'UZEL

NUGGETS DE VOLAILLE &
KETCHUP

PETITS POIS BIO A
L'ECHALOTE & PERSIL

RACLETTE DE CLERON

POMME

PATE EN CROUTE
RICHELIEU & CORNICHON

SAUTE DE BOEUF AUX
CHAMPIGNONS™

_ BATONNIERE DE
LEGUMES AUX CAROTTES
JAUNES

FONDU CARRE

GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
MOELLEUX D'UZEL A
L'CRANGE

COEUR DE SCAROLE

CAPPELLETTIS 5
FROMAGES, SAUCE
TOMATE

TOMME DE CHEVRE DE
CLERON

CREME DESSERT VANILLE

COQUILLETTES BIO Al
CURRY & SOJABIO

YAQURT NATURE SUCRE

Kiwl

| MAGEDOINE DE LEGUMES |

MAYONNAISE

STEAK HACHE AU JUS

FRITES & MAYONNAISE

BLEUET DES PRAIRIES DE
CLERON

FROMAGE BLANC AUX
FRUITS

SALAbE DE RIZ D'UZEL
ESCALOPE ALA CREME
BROCOLIS
PETIT LOUIS

COMPOTE DE PECHES

SALADE PANACHEE

CHIPOLATAS DE FRANCHE
COMTE AU JUS

LENTILLES A LA CREME
COMTE DE CLERCN

DONUT SUCRE

e
CONCOMBRE D'UZEL A LA
MENTHE

QUENELLE DE BROCHET
SAUCE CRUSTACES

CAROQTTES D'UZEL
PERSILLEES

TOMME BIO DE CLERON

PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutriticnniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie, Dans le cadre de sa politique
qualité (a culsine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le berdereau de livraison. Nos produits sant susceptibles de modification en fenction des approvisionnements,
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LUNDI

SALADE DE HARICOTS

VACHE QUIRITBIO

COMPOTE DE POIRES

MARDI

TABOULE D'UZEL

YAOURT DE MAMIROLLE
NATURE SUCRE

POMME
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SEMAINES 37,38,39,40 2023
MERCREDI JEUDI VENDRED!

SALADE PANACHEE

ROUGES/MAIS

T

CAROTTES VICHY D'UZEL HARF',gggﬁ_t’ggTS TORSETTES BIO HARICOTS COTOSALA
MINI CABRETTE BIO

MAMIROLLE

LIEGECIS AU CHOCOLAT

MELON

OMELETTE SAUCE

FLAN PARISIEN D'UZEL

PAUPIETTE DU PECHEUR

SALADE AU RIZBIO
D'UZEL

CREME DE MOULES
EPINARDS

CANCOILLOTTE IGP A
L'AlL,

BANANE

D'UZEL

ROTI DE DINDE A LA
MOUTARDE

BROCOLIS & POMMES
PERSILLEES D'UZEL

EDAM

KIwt

/0
e o
BETTERAVES ROUGES

BIO

OMELETTE BIO SAUCE
CREME AUX HERBES

RATATOUILLE NIGOISE
COMTE BIO DE CLERON

RIZ AU LAIT LIT CARAMEL

S
CELERI REMOULADE
D'UZEL

RAVIOLIS EN GRATIN

FRAIDOU

PECHE AU COULIS

R

SALADE AUX PATES BIO

POISSON PANE CITRON
COURGETTES D'UZEL

CAMENMBERT

COUSCOUS BOULETTES

SEMCULE DU CouSsCOoUs

PETIT MOULE AJL & FINES
HERBES

PRUNES

CQOKIE D'UZEL

CREPE TOMATE
MOZZARELLA

SALADE DE TOMATES BIO

SALADE DE POMMES DE
TERRE D'UZEL

MAYONNAISE
SAUTE DE BOEUF AUX

ACEDOINE DE LEGUMES

NUGGETS DE VOLAILLE &

FILET DE COLIN SAUCE AU

KETCHUP

CHAMPIGNONS*

COEUR DE SCARCLE

CAPPELLETTIS 5
FROMAGES, SAUCE
TOMATE

PALERON DE BOEUF AUX
OIGNONS™

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

BEURRE BLANC

PUREE BIO

FOUETTE DE LA MERE

PETITS POIS BIO A
L'ECHALOTE & PERSIL

RACLETTE DE CLERON

_ BATONNIERE DE
LEGUMES AUX CAROTTES
JAUNES

FONDU CARRE

TOMME DE CHEVRE DE

CLERON

FROMAGE BLANC NATURE
BIO LOIK
GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
COMPOTE POMME POIRE POMME MOELLEUX D'UZELA | CREME DESSERT VANILLE
ABRICOT LORANGE

CHOU ROUGE D'UZEL EN
SALADE

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

SALADE DE RIZ D'UZEL

SALADE PANACHEE

GRILLARDIN DE VEAU AUX

CONCOMBRE D'UZELA LA

MENTHE

QUENELLE DE BROCHET

SAUCE CRUSTACES

COQUILLETTES BIOAU - .
CURRY 8 SOIABIO STEAK HACHE AU JUS | ESCALOPE A LA CREME  ERRS
. CAROTTES D'UZEL
FRITES & MAYONNAISE BROCOLIS LENTILLES A LA CREME LRSI LEES
YAOURT NATURE SUCRE |BLEUET %ESEEEQ‘_R'ES DE PETIT LOUIS COMTE DE GLERON TOMME BIC DE CLERON
KWl FROMAGFESIEF';NC AUX COMPOTE DE PECHES DONUT SUCRE PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de Lartisanat local et/ou issu d'un approvisiocnnement local, L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraisen. Nos produits sant susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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SEMAINES 37,38,39,40 2023

Edité le  03/08/202
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LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

SALADE DE HARICOTS
ROUGES/MAIS

TORTILLA QIGNONS

CAROTTES VICHY D'UZEL

VACHE QUI RIT BIO

COMPQTE DE POIRES

TABOULE D'UZEL
PANE DE BLE
VEGETARIEN

HARICOTS VERTS
PERSILLES

YAQURT DE MAMIROLLE
NATURE SUCRE

POMME

SALADE PANAGHEE

TERRINE AUX 3 LEGUMES

TORSETTES BIO
MAMIROLLE

LIEGEQIS AU CHOGOLAT

MELON

OMELETTE SAUCE
MORNAY

HARICOTS COCOS A LA
TOMATE

MIN! CABRETTE BIC

FLAN PARISIEN D'UZEL

SALADE AU RIZ BIO
D'UZEL

PAUPIETTE DU PECHEUR
CREME DE MOULES

EPINARDS

CANCOILLOTTE IGP A
L'AlL

BANANE

SALADE COLESLAW
DUZEL
CAKE D'UZEL AUX OLIVES

BROCOLIS & POMMES
PERSILLEES D'UZEL

EDAM

KIwi

BIO

OMELETTE BIO SAUCE
CREME AUX HERBES

RATATOUILLE NIGQISE
COMTE BIO DE GLERON

RIZ AU LAIT LIT CARAMEL

CELERI REMOULADE
D'UZEL

RAVIOLIS DE LEGUMES
BIC

FRAIDQU

PECHE AU COULIS

POISSON PANE GITRON

COURGETTES D'UZEL

CAMEMBERT

COOKIE D'UZEL

SALADE AUX PATES BIO

TERRINE DE POISSONS

QUENELLE DE BROCHET
SAUCE CRUSTACES

CAROTTES VICHY D'UZEL

PETIT MOULE AlL & FINES
HERBES

PRUNES

CREPE TOMATE
MOZZARELLA

OEUF VINAIGRETTE

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

FROMAGE BLANC NATURE
BIO

COMPOTE POMME
ABRICOT

SALADE DE TCMATES BIO

FILET DE COLIN SAUCE AU
BEURRE BLANC

PUREE BIO

FOUETTE DE LA MERE
LOIK

PQIRE

SALADE DE POMMES DE
TERRE D'UZEL

CREPES Al FROMAGE

PETITS POIS BIO A
L'ECHALOTE & PERSIL

RACLETTE DE CLERON

POMME

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

OMELETTE SAUCE
MORNAY

_ BATONNIERE DE
LEGUMES AUX CAROTTES
JAUNES

FONDU CARRE
GATEAU D'ANNIVERSAIRE,

MOELLEUX D'UZEL A
L'ORANGE

COEUR DE SCAROLE

CAPPELLETTIS 5
FROMAGES, SAUCE
TOMATE

TOMME DE CHEVRE DE
CLERON

CREME DESSERT VANILLE

CHOU ROUGE D'UZEL EN
SALADE

COQUILLETTES EIO AU
CURRY & SOJABIO

YAQURT NATURE SUCRE

KIWI

e el ;
MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

OEUFS A LA BASQUAISE

FRITES & MAYONNAISE

BLEUET DES PRAIRIES DE
CLERON

FROMAGE BLANC AUX

A

SALADE DE RIZ D'UZEL
CREPES AU FROMAGE
BROCOLIS
PETIT LOUIS

COMPOTE DE PECHES

SALADE PANACEE
TERRINE AUX 3 LEGUMES
LENTILLES A LA CREME
COMTE DE CLERON

DONUT SUCRE

FRUITS

'CONCOMBRE D'UZEL A LA

MENTHE

QUENELLE DE BROCHET
SAUCE CRUSTACES

CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

TOMME BIO DE CLERON

PRUNES

Nos menus sont validés par notre digtéticienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans ke cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisiecnnement, local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




