PRIMAIRE

a 09:45
la cuisine
D'UZEL R
SEMAINES 29,30,31,32 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17/07/2023 18/07/2023 19/07/2023 20/07/2023 21/07/2023

CREPE AU FROMAGE

SAUTE DE DINDE A LA

TERRINE AUX 3 LEGUMES

SALADE REPAS D'UZEL

SALADE CHIRAZI D'UZEL

STEAK HACHE AU JUS

TARTE FLAMBEE D'UZEL

FILET DE HOKIA LA

SALADE DE RIZ D'UZEL

ROSBEEF FROID &

GRILLADE DE PORC AU
JUS

PUREE

PETIT LOUIS

PECHE

ESCALOPE DE DINDE
SAUCE MOUTARDE

COURGETTES &
CAROTTES PERSILLEES

CAMEMBERT

FLAN NAPPE

MERGUEZ DE FRANCHE
COMTE AU JUS

FRITES & KETCHUP

MAMIROLLE

ABRICOTS

POISSON COMPLET
BASQUAISE

YAOURT AROMATISE

MOELLEUX D'UZEL A
L'ORANGE

NORMANDE AUX PATES BIO & AUX CREME MOUTARDE
HAREEOFER%%RRE FRITES & KETCHUP BROCOLIS RATATOUILLE NICOISE
COMTE DE CLERON PETIT LOUIS CAMEMBERT FROMAGE BLANC NATURE FRAIDOU

POMME ENTREMETS VANILLE PECHE BANANE COMPOTE DE PECHES
24/07/2023 25/07/2023 26/07/2023 27/07/2023 28/07/2023
LENTILLES EN SALADE | CONCOMBRE DUZELALA MELON SALADE DEToMATES | SALADEDEHARIDOTS
—_— FILET DE COLINAUX | TOMATE FARCIE, COULIS | NUGGETS DE VOLAILLE & | ja 1o BLANG FROID

COULOMMIERS FONDU CARRE MAMIROLLE YAOURT NATURE PETIT MOHUELSBAE'E GFINES
NEGTARINE COCKTAIL DE FRUITS MoussEGHogorar | SATERY DUINNIVERSAIRE ABRICOTS
31/07/2023 01/08/2023 02/08/2023 03/08/2023 04/08/2023
SALADE RUSSE SALADE OLIVIER D'UZEL | SOROT \T/'IESATQRPEETETSE Vgﬁ;‘ifﬁ SRR MELON
COQUILLETTES AU PANE DE BLE ROTI DE PORC FUME DE | SALADE REPAS D'UZEL AU | CORDON BLEU DE DINDE
POULET & FROMAGE VEGETARIEN LONGEVILLE AUX HERBES RIZ & AU THON & KETCHUP
AONEREOELESUIES | cumuconung O
TOMKE gféggiVRE PE | PETIT MOULE NATURE PYRENEES CAMEMBERT TRl e
PECHE OEUF A LA NEIGE NECTARINE B o A MVES | GREPE AU CHOCOLAT
07/08/2023 08/08/2023 09/08/2023 10/08/2023 11/08/2023
SALADE GRECQUE DUZEL | CREPE AU FROMAGE MACED&%SEA"'SESUMES MELON SALADE ICEBERG

LEGUMINEUSES A LA
CREME & AU LAIT DE
coco

SEMOULE
D'ACCOMPAGNEMENT

COMTE DE CLERON

COMPOTE DE POIRES

quahte la cuisine d'UZEL privilégie 'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu dun approwsmnnement lecal L'origine des viandes est
1 apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




PRIMAIRE

SANS PORC

G A e

3 09:45
la cuisine
D'UZEL
SEMAINES 29,30,31,32 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17/07/2023 18/07/2023 19/07/2023 20/07/2023 21/07/2023
CREPE AU FROMAGE | TERRINE AUX 3 LEGUMES | SALADE CHIRAZI DUzEL | TARTEF t%“nggS'UZELA SALADE DE RIZ D'UZEL
SAUTE DE DINDEALA | SALADE REPAS D'UZEL . FILET DE HOKI A LA ROSBEEF FROID &
NORMANDE AUX PATES BIO & AUX STEAK HACHE AU JUS CREME MOUTARDE
HARICOTS BEURRE
S FRITES & KETCHUP BROCOLIS RATATOUILLE NICOISE
COMTE DE CLERON PETIT LOUIS CAMEMBERT FROMAGE BLANC NATURE FRAIDOU
POMME ENTREMETS VANILLE PECHE BANANE COMPOTE DE PECHES
24/07/2023 25/07/2023 26/07/2023 27/07/2023 28/07/2023
CONCOMBRE D'UZEL A LA SALADE DE HARICOTS
LENTILLES EN SALADE BEE L MELON SALADE DE TOMATES PElA
FILET DE COLINAUX | TOMATE FARCIE, COULIS | NUGGETS DE VOLAILLE & | JAMBON DE VOLAILLE
TORTILLA OIGNONS OLIVES DE TOMATE KETCHUP FROID
CAROTTES D'UZELA LA - GALETTES DE POMMES
CREME GHOCCHIS 2 EPINARDS DE TERRE & LEGUMES
COULOMMIERS FONDU CARRE MAMIROLLE YAOURT NATURE PETIT MOHUELFEB”I‘E'E &FINES
GATEAU D'ANNIVERSAIRE
NECTARINE COCKTAIL DE FRUITS MOUSSE CHOCOLAT Sl e ABRICOTS
31/07/2023 01/08/2023 02/08/2023 03/08/2023 04/08/2023
, CAROTTES RAPEES PATE EN CROUTE DE
SALADE RUSSE SALADE OLIVIERDUZEL | 5j7g| VINAIGRETTE | VOLAILLE & CORNICHON MELH
COQUILLETTES AU PANE DE BLE PAUPIETTE DU PECHEUR |SALADE REPAS D'UZEL AU | CORDON BLEU DE DINDE
POULET & FROMAGE VEGETARIEN CREME DE MOULES RIZ & AU THON & KETCHUP
JARDINIERE DE LEGUMES COURGETTES
A L'ECHALOTE & AU LENTILLES AU LIS PROVENGALES D'UZEL
TOMME DE CHEVRE DE . e 1 PETIT SUISSE AUX
sy PETIT MOULE NATURE PYRENEES CAMEMBERT By
QUARTIERS DE POMMES ;
PECHE OEUF A LA NEIGE NECTARINE e e LDl CREPE AU CHOCOLAT
07/08/2023 08/08/2023 09/08/2023 10/08/2023 11/08/2023
, . MACEDOINE DE LEGUMES
SALADE GRECQUE D'UZEL | CREPE AU FROMAGE s MELON SALADE ICEBERG

PAUPIETTE DE LAPINA LA
PROVENCALE

PUREE

PETIT LOUIS

PECHE

ESCALOPE DE DINDE
SAUCE MOUTARDE

COURGETTES &
CAROTTES PERSILLEES

CAMEMBERT

FLAN NAPPE

MERGUEZ DE FRANCHE
COMTE AU JUS

FRITES & KETCHUP

MAMIROLLE

ABRICOTS

POISSON COMPLET
BASQUAISE

YAOURT AROMATISE

MOELLEUX D'UZEL A
L'ORANGE

LEGUMINEUSES A LA
CREME & AU LAIT DE
COCO
SEMOULE
D'ACCOMPAGNEMENT

COMTE DE CLERON

COMPOTE DE POIRES

'Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
| qualité la cuisine dUZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
| apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




SCOLAIRE SANS VIANDE

—tia i B B AT B

a 09:45
la euisine
D'UZEL ..
SEMAINES 29,30,31,32 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17/07/2023 18/07/2023 19/07/2023 20/07/2023 21/07/2023
CREPE AU FROMAGE | TERRINE AUX 3 LEGUMES | SALADE CHIRAZI D'UZEL | TARTE Ft%“fgﬁgﬁuza’“ SALADE DE RIZ D'UZEL
SALADE REPAS D'UZEL OMELETTE ALA FILET DE HOKI A LA
FOIS ERICHES AUX PATES BIO & AUX PROVENGALE CREME TERRINE DEFOISEONS
HARICOTS BEURRE
Lrib e FRITES & KETCHUP BROCOLIS RATATOUILLE NICOISE
COMTE DE CLERON PETIT LOUIS CAMEMBERT FROMAGE BLANC NATURE FRAIDOU
POMME ENTREMETS VANILLE PECHE BANANE COMPOTE DE PECHES
24/07/2023 25/07/2023 26/07/2023 27/07/2023 28/07/2023
CONCOMBRE D'UZEL A LA SALADE DE HARICOTS
LENTILLES EN SALADE e MELON SALADE DE TOMATES P
FILET DE COLIN AUX . " QUENELLE DE BROCHET
TORTILLA OIGNONS e, OEUFS DURS BECHAMEL | CREPES AU FROMAGE R e
CAROTTES D'UZEL A LA : GALETTES DE POMMES
CREME GNOCCHIS RIZ ERINARBS DE TERRE & LEGUMES
COULOMMIERS FONDU CARRE MAMIROLLE YAOURT NATURE RETIT MOHUELF?BAEIE & FINES
GATEAU D'ANNIVERSAIRE
NECTARINE COCKTAIL DE FRUITS MOUSSE CHOCOLAT IV ABRICOTS
31/07/2023 01/08/2023 02/08/2023 03/08/2023 04/08/2023
SALADE RUSSE SALADE OLIVIERDUZEL | GAROTTES RAPEES SALADE ICEBERG MELON

D'UZEL VINAIGRETTE

COQUILLETTES SAUCE PANE DE BLE PAUPIETTE DU PECHEUR |SALADE REPAS D'UZEL AU | HARICOTS ROUGES A LA
VEGETARIENNE VEGETARIEN CREME DE MOULES RIZ & AU THON CREME & AU LAIT DE
COCo
JARDINIERE DE LEGUMES COURGETTES
A L'ECHALOTE & AU LENTILLESAU JUs PROVENCALES D'UZEL
TOMME DE CHEVRE DE - - 1 PETIT SUISSE AUX
ot PETIT MOULE NATURE PYRENEES CAMEMBERT ous
QUARTIERS DE POMMES .
PECHE OEUF A LA NEIGE NECTARINE Aty CREPE AU CHOCOLAT
07/08/2023 08/08/2023 09/08/2023 10/08/2023 11/08/2023
s i MACEDOINE DE LEGUMES
SALADE GRECQUE D'UZEL | CREPE AU FROMAGE e e Ler MELON SALADE ICEBERG
, . POISSON COMPLET LEGUMINEUSES A LA
CAKE D'UZEL AU THON OEUF VINAIGRETTE | TERRINE AUX 3 LEGUMES il e .
CoCco
- COURGETTES & SEMOULE
PUREE CAROTTES PERSILLEES FRITES & KETCHLIP D'ACCOMPAGNEMENT
PETIT LOUIS CAMEMBERT MAMIROLLE YAOURT AROMATISE COMTE DE GLERON
. MOELLEUX D'UZEL A
PECHE FLAN NAPPE ABRICOTS s COMPOTE DE POIRES

| Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS specnalisee enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique

, qualite la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




