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la cuisine
D'UZEL
SEMAINES 25,26,27,28 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19/06/2023 20/06/2023 21/06/2023 22/06/2023 23/06/2023
. BETTERAVES ROUGES SALADE DE POMMES DE
CREPE AU FROMAGE = RADIS BEURRE SALADE ESPAGNOLE Al
\ RAVIOLIS DE LEGUMES ROSBEEF FROID &
ESCALOPE A LA CREME DE | R, PAELLA CROUSTI DE POISSON
RATATOUILLE NICOISE & CHOU FLEUR BIO
OUILLE Mie LENTILLES EN SALADE RIZ PAELLA el
CAMEMBERT PREPAILLOU BIO COMTE DE CLERON CREME DE BREBIS 1 PETIT NOVA FRUIT BIO
COMPOTE POMME . ,
il il PECHE BANANE CREME CATALANE D'UZEL ABRICOTS
26/06/2023 27106/2023 28/06/2023 29/06/2023 30/06/2023
CHOU BLANC D'UZELEN |CONCOMBRE & POIVRONS | ROSETTE DE LYON &
SALADE EN SALADE CORNICHON MELON SALADE DE TOMATES
QUENELLE DE BROCHET |CHIPOLATAS DE FRANCHE |TABOULE D'UZEL / EMINCE PANE DE BLE SEESEREER
SAUCE NANTUA COMTE AU JUS DE POULET VEGETARIEN
HARICOTS VERTS BIO - CAROTTES BIO
PERSILLES PUREE PERSILLEES EHIRS
. YAOURT DE MAMIROLLE BLEUET DES PRAIRIES DE
PETIT MOULE NATURE e ] VACHE QUI RIT BIO o
GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
RIZ AU LAIT LIT CARAMEL NECTARINE ABRICOTS MOELLEUX D'UZELAUX | ©OMPOTE DE POMMES
BIO
GRIOTTES
03/07/2023 04/07/2023 05/07/2023 06/07/2023 07/07/2023
RADIS BEURRE SALAMI COEUR DE SCAROLE SALADE DE TOMATES SALAD§|C§JEFE'Z BIO
OMELETTE SAUCE FILET DE HOKI AUX " NUGGETS DE VOLAILLE &
i 2 G LASAGNES AUX LEGUMES | JAMBON BLANC FROID DR
PETITS POIS BIO A —_— GRATIN DE COURGETTES

L'ECHALOTE & PERSIL

TOMME BIO DE CLERON

PETIT MOULE AIL & FINES

CANCOILLOTTE IGP

COQUILLETTES

COMTE DE CLERON

PROVENGCALES D'UZEL

FONDU CROCLAIT

HERBES

FROMAGE BLANC VANILLE ABRICOTS NECTARINE COOKIE D'UZEL MOUSSE CHOCOLAT
10/07/2023 11/07/2023 12/07/2023 13/07/2023 14/07/2023

MACEDOINE DE LEGUMES | CONCOMBRE D'UZELALA | TABOULE D'UZELALA . -
MAYONNAISE MENTHE SEMOULE BIO SALADE CHIRAZI D'UZEL SALADE PANACHEE

FILET DE POULET SAUCE
SUPREME

PENNES RIGATE BIO

MAMIROLLE

FLAN NAPPE

POISSON PANE CITRON

EPINARDS

CARRE FRAIS BIO

NECTARINE

SAUTE DE PORC

COURGETTES &
CAROTTES D'UZEL AlL &
FINES HERBES
SAINT VERNIER DE
CLERON

SABLE DE BESANCON A
LA CREME FRAICHE

POIS CHICHES A LA
CREME & AU LAIT DE
COCOo

RIZ D'ACCOMPAGNEMENT

YAOURT AROMATISE

ABRICOTS

HACHIS PARMENTIER
D'UZEL

MINI CABRETTE BIO

COMPOTE DE POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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a 14:58
la cuisine
DUZEL
SEMAINES 25,26,27,28 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19/06/2023 20/06/2023 21/06/2023 22/06/2023 23/06/2023
3 BETTERAVES ROUGES SALADE DE POMMES DE
CREPE AU FROMAGE o RADIS BEURRE SALADE DE TOMATES Bt
: RAVIOLIS DE LEGUMES ROSBEEF FROID &
ESCALOPE A LA CREME ot S PAELLAAU POISSON CROUSTI DE POISSON
RATATOUILLE NICOISE & CHOU FLEUR BIO
SLILE M LENTILLES EN SALADE RIZ PAELLA S
CAMEMBERT PREPAILLOU BIO COMTE DE CLERON CREME DE BREBIS 1 PETIT NOVA FRUIT BIO
COMPOTE POMME - .
Lasllz PECHE BANANE CREME CATALANE D'UZEL ABRICOTS
26/06/2023 27/06/2023 28/06/2023 29/06/2023 30/06/2023
CHOU BLANC D'UZELEN |CONCOMBRE & POIVRONS -
ek ityghes, TERRINE AUX 3 LEGUMES MELON SALADE DE TOMATES
QUENELLE DE BROCHET | SAUCISSES DE DINDE AU |TABOULE D'UZEL / EMINGE PANE DE BLE
SAUCE NANTUA JUs DE POULET VEGETARIEN CHEESEBURGER
HARICOTS VERTS BIO ; CAROTTES BIO
PERSILLES FLREE PERSILLEES CHIPS
- YAOURT DE MAMIROLLE BLEUET DES PRAIRIES DE
PETIT MOULE NATURE Bt oo VACHE QUI RIT BIO i iy
GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
RIZ AU LAIT LIT CARAMEL NECTARINE ABRICOTS MOELLEUX D'UZELAUX | COMPOTE DE POMMES
GRIOTTES BIO
03/07/2023 04/07/2023 05/07/2023 06/07/2023 07/07/2023
RADIS BEURRE MELON COEUR DE SCAROLE SALADE DE TOMATES SALADE,SgET'Z BIO
OMELETTE SAUCE FILET DE HOKI AUX : JAMBON DE VOLAILLE | NUGGETS DE VOLAILLE &
MORNAY OLIVES LASACNESALCLEGUMES FROID KETCHUP
PETITS POIS BIO A GNOCCHIS GRATIN DE COURGETTES

L'ECHALOTE & PERSIL

TOMME BIO DE CLERON

PETIT MOULE AIL & FINES

CANCOILLOTTE IGP

COQUILLETTES

COMTE DE CLERON

PROVENCALES D'UZEL

FONDU CROCLAIT

HERBES

FROMAGE BLANC VANILLE ABRICOTS NECTARINE COOKIE D'UZEL MOUSSE CHOCOLAT
10/07/2023 11/07/2023 12/07/2023 13/07/2023 14/07/2023

MACEDOINE DE LEGUMES | CONCOMBRE D'UZELALA | TABOULE D'UZELALA ; .
MAYONNAISE MENTHE SEMOULE BIO SALADE CHIRAZI D'UZEL SALADE PANACHEE

FILET DE POULET SAUCE
SUPREME

PENNES RIGATE BIO

MAMIROLLE

FLAN NAPPE

POISSON PANE CITRON

EPINARDS

CARRE FRAIS BIO

NECTARINE

TORTILLA OIGNONS

COURGETTES &
CAROTTES D'UZEL AIL &
FINES HERBES
SAINT VERNIER DE
CLERON

SABLE DE BESANGON A
LA CREME FRAICHE

POIS CHICHES A LA
CREME & AU LAIT DE
COCcO

RIZ D'ACCOMPAGNEMENT

YAOURT AROMATISE

ABRICOTS

HACHIS PARMENTIER
D'UZEL

MINI CABRETTE BIO

COMPOTE DE POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique |
quahte la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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3 14:58
ia cuisine
D'UZEL
SEMAINES 25,26,27,28 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19/06/2023 20/06/2023 21/06/2023 22/06/2023 23/06/2023
; BETTERAVES ROUGES SALADE DE POMMES DE
CREPE AU FROMAGE = RADIS BEURRE SALADE DE TOMATES ERRE DL
STEAK VEGETALAU Jus | RAVIOLIS E,EOLEGUMES OEUF MAYONNAISE PAELLA AU POISSON CROUSTI DE POISSON
RATATOUILLE NICOISE & CHOU FLEUR BIO
ARSI LENTILLES EN SALADE RIZ PAELLA R
CAMEMBERT PREPAILLOU BIO COMTE DE CLERON CREME DE BREBIS 1 PETIT NOVA FRUIT BIO
COMPOTE POMME . .
By PECHE BANANE CREME CATALANE D'UZEL ABRICOTS
26/06/2023 27/06/2023 28/06/2023 29/06/2023 30/06/2023
CHOU BLANC D'UZELEN |CONCOMBRE & POIVRONS x
S e TERRINE AUX 3 LEGUMES MELON SALADE DE TOMATES
QUENELLE DE BROCHET POISSON FACON TABOULE D'UZEL / OEUFS PANE DE BLE FEHBliHGER
SAUCE NANTUA MATELOTE DURS VEGETARIEN
HARICOTS VERTS BIO . CAROTTES BIO
PERSILLES PUREE PERSILLEES CHIPS
: YAOURT DE MAMIROLLE BLEUET DES PRAIRIES DE
PETIT MOULE NATURE M VACHE QUI RIT BIO o RO
GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
RIZ AU LAIT LIT CARAMEL NECTARINE ABRICOTS MOELLEUX D'UZELAUX | COMPOTE DE POMMES
BIO
L GRIOTTES
03/07/2023 04/07/2023 05/07/2023 06/07/2023 07/07/2023
RADIS BEURRE MELON COEUR DE SCAROLE SALADE DE TOMATES SALADS.S;’ET'Z BlO
OMELETTE SAUCE FILET DE HOKI AUX .
b Gl LASAGNES AUXLEGUMES | OEUF MAYONNAISE CROUSTI DE POISSON
PETITS POIS BIO A — GRATIN DE COURGETTES
L'ECHALOTE & PERSIL COQUILLETTES PROVENCALES D'UZEL
TOMME BIO DE CLERON | PETIT MOHUELIEB‘E; & FINES CANCOILLOTTE IGP COMTE DE CLERON FONDU CROCLAIT
FROMAGE BLANC VANILLE ABRICOTS NECTARINE COOKIE D'UZEL MOUSSE CHOCOLAT
10/07/2023 11/07/2023 12/07/2023 13/07/2023 14/07/2023
MACEDOINE DE LEGUMES | CONCOMBRE DUZELALA | TABOULE D'UZEL A LA i :
NI o el T SALADE CHIRAZ| D'UZEL SALADE PANACHEE
HARICOTS ROUGES A LA ; POIS CHICHES A LA FILET DE COLIN A LA
TOMATE CONCASSEE | POISSON PANE CITRON TORTILLA OIGNONS CREME & AU LAIT DE CREME
coco
) COURGETTES & . .
PENNES RIGATE BIO EPINARDS CAROTTES DUZEL AlL g | RIZ DACCOMPAGNEMENT PUREE
FINES HERBES
MAMIROLLE CARRE FRAIS BIO SA'NTC‘[EE’{‘;'ER DE YAOURT AROMATISE MINI CABRETTE BIO
. SABLE DE BESANCON A
i FLAN NAPPE NECTARINE LA GREME A ABRICOTS COMPOTE DE POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifice allergologie. Dans le cadre de sa politique :
qualité la cuisine d'UZEL privilégie utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est ‘
apposeée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements. ‘
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