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a 10:21
la cuisine
D'UZEL
SEMAINES 21,22,23,24 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22/05/2023 23/05/2023 24/05/2023 25/05/2023 26/05/2023
SALADE DE HARICOTS , ACCRAS DE MORUE & CAROTTES RAPEES
ROUGES/MAIS SALADE MIXTE SALADE GHIRAZI DUZEL CITRON D'UZEL A 'ORANGE
FILET DE POULET SAUCE o POISSON A LA ROUGAIL D'UZEL A LA
e STEAK VEGETAL AU JUS ROELELA Er virre CANNELLONIS
CHOU FLEUR FRITES & MAYONNAISE | COURGETTES D'UZEL & RIZ

POMMES VAPEUR D'UZEL

ESCALOPE DE DINDE
SAUCE MOUTARDE

LASAGNES AUX LEGUMES

LENTILLES EN SALADE

STEAK HACHE AU JUS

YAOURT DE MAMIROLLE
COULOMMIERS GOUDA BIO CARRE FRAIS BIO AUX FRUITS EXOTIQUES MAMIROLLE
. GATEAU D'ANNIVERSAIRE
COCKTAIL DE FRUITS POMME BIO FLAN NAPPE D'UZEL A L'ANANAS POIRE
29/05/2023 30/05/2023 31/05/2023 01/06/2023 02/06/2023
RADIS BEURRE BETTERAVES ROUGES

SALADE DE TOMATES

FILET DE HOKI A

SALADE ICEBERG

JAMBON BLANC FROID

SPAGHETTIS BOLOGNAISE

PALETTE BRAISEE

CAROTTES VICHY D'UZEL

GALETTE DE BOULGOUR
A LA MEXICAINE

PRINTANIERE DE

L'OSEILLE
HARISOLS ERTS CAROTTES PERSILLEES PETITS POIS PUREE
BRI MOHUEL}EB”[‘:«'E & FINES | 1OMME BIO DE CLERON CAMEMBERT WG ME YR LA PETIT LOUIS
ECLAIR CHOCOLAT COMPOTEBEI’CE) POMMES BANANE BIO MADELEINE BIO POMME
05/06/2023 06/06/2023 07/06/2023 08/06/2023 09/06/2023
MACEDN%\J,E SSALIECEBUMES SALADE DE Riz DUZEL | ROULADE DE VOLALLE cELERlegzl\fzciULAD[—: PIZZADUZEL AUX 4
GRILLARDIN DE MEASAUX | pOISSON PANE CITRON GRILLADE DE FORCAUX | CHILI CON CARNE D'UZEL | TORTILLA OIGNONS
POMMESD.EEEE'LLEES JUL'ENEEEC%E/_,\'EE?EMES A PRO‘\:/EH(R;ELEEST UzEL | RIZDACCOMPAGNEMENT | RATATOUILLE NIGOISE
FONDU CARRE RREUET CEal ymiEa Le SAINT MORET BIO 1 PETIT NOVA FRUIT BIO TOMMEEEE(;%EVRE DE
COMPOTE DE POIRES | LIEGEOIS AU CHOCOLAT CHOUQUETTES PECHE ABRICOTS
12/06/2023 13/06/2023 14/06/2023 15/06/2023 16/06/2023
SALADE DEHARICOTS | | ENTILLES EN saLaDE | SAMADE DSJQMATES & MELON TABOULE D'UZEL

SALADE REPAS D'UZEL
AUX PATES BIO

il PUREE DE CELERI
MINI GOUDA COMTE DE CLERON PREPAILLOU BIO FROMAGE Bé%NC RIRARE FOUETTEL%]EKLA MERE
CREME DESSERT TARTE D'UZEL A LA
KIWI NECTARINE B e FRAISES

FILET DE COLIN AUX
OLIVES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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lacuisine
D'UZEL
SEMAINES 21,22,23,24 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22/05/2023 23/05/2023 24/05/2023 25/05/2023 26/05/2023
SALADE DE HARICOTS ' ACCRAS DE MORUE & CAROTTES RAPEES
ROUGES/MAIS SALADE MIXTE SALADE CHIRAZI DUZEL CITRON D'UZEL A L'ORANGE
FILET DE POULET SAUCE s POISSON A LA ROUGAIL D'UZEL AU
SUPREME STEAK VEGETAL AU JUS BORDELAISE POISSON CANNELLONIS
CHOU FLEUR FRITES & MAYONNAISE COURGETTES DUZEL & RIZ

POMMES VAPEUR D'UZEL

RADIS BEURRE

ESCALOPE DE DINDE
SAUCE MOUTARDE

BETTERAVES ROUGES

LASAGNES AUX LEGUMES

LENTILLES EN SALADE

STEAK HACHE AU JUS

SALADE DE TOMATES

FILET DE HOKI A

. YAOURT DE MAMIROLLE
COULOMMIERS GOUDA BIO CARRE FRAIS BIO AUX ERUITS EXOTIQUES MAMIROLLE
- GATEAU D'ANNIVERSAIRE
COCKTAIL DE FRUITS POMME BIO FLAN NAPPE D'UZEL A L'ANANAS POIRE
29/05/2023 30/05/2023 31/05/2023 01/06/2023 02/06/2023

SALADE ICEBERG

JAMBON DE VOLAILLE

SPAGHETTIS BOLOGNAISE

MINI GOUDA

KIWI

CREPES AU FROMAGE
CAROTTES VICHY D'UZEL
COMTE DE CLERON

NECTARINE

GALETTE DE BOULGOUR
A LA MEXICAINE

PRINTANIERE DE
LEGUMES

PREPAILLOU BIO

CREME DESSERT
CHOCOLAT BIO

SALADE REPAS D'UZEL
AUX PATES BIO

FROMAGE BLANC NATURE
BIO

TARTE D'UZEL A LA
RHUBARBE

L'OSEILLE FROID
AR e S CAROTTES PERSILLEES PETITS POIS PUREE
REELLr MOHUELFEB‘EE & FINES | roMME BIO DE CLERON CAMEMBERT R T LCEA PETIT LOUIS
ECLAIR CHOCOLAT COMPOTEBEIJCE) POMMES BANANE BIO MADELEINE BIO POMME
05/06/2023 06/06/2023 07/06/2023 08/06/2023 09/06/2023
MACED@EE I\EIJI\IIEAL[ESUMES SALADE DE RiZ DUZEL | ROULADE DE VOLAILLE CELERIDSEQAE?ULADE PIZZADUZEL AUX 4
RRILLRDI e AU | poissoNPANE GiTReR | FLET DHEEF;EOB%LSET AUX" | CHILI CON CARNE D'UZEL |  TORTILLA OIGNONS
omSFERSILEES | WEME BEEOWIESA | | COGETIEe | ouccoupasneuenr| mrouni neorse
FONDU GARRE BLEUET L RIESEE SAINT MORET BIO 1 PETITNOVAFRUIT BIO | TOMME SEEEEEVRE BE
COMPOTE DE POIRES | LIEGEOIS AU CHOCOLAT CHOUQUETTES PECHE ABRICOTS
12/06/2023 13/06/2023 14/06/2023 15/06/2023 16/06/2023
SALABREHIRICOTS | iewmies ENedlage | RALARE DlﬁglgMATEs 5 MELON TABOULE D'UZEL

FILET DE COLIN AUX
OLIVES

PUREE DE CELERI

FOUETTE DE LA MERE
LOIK

FRAISES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
; qualité la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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SCOLAIRE SANS VIANDE .

la cuisine

D'UZEL
SEMAINES 21,22,23,24 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22/05/2023 23/05/2023 24/05/2023 25/05/2023 26/05/2023
SALADE DE HARICOTS . ACCRAS DE MORUE & CAROTTES RAPEES
ROUGES/MAIS SALADE MIXTE SALARE CHIRAZ! D'UZEL. CITRON D'UZEL A L'ORANGE
. CAPPELLETTIS 5
TORTILLA OIGNONS STEAK VEGETAL AU JUS PBOO'EQSD%'&GSE@ ROUGF’,%LlSDS%iELAU FROMAGES, SAUCE
TOMATE
COURGETTES D'UZEL &
CHOU FLEUR FRITES & MAYONNAISE | SoLRCETTES DUZELE RIZ
YAOURT DE MAMIROLLE
COULOMMIERS GOUDA BIO CARRE FRAIS BIO i e MAMIROLLE
; GATEAU D'ANNIVERSAIRE
COCKTAIL DE FRUITS POMME BIO FLAN NAPPE Do A Skt POIRE
29/05/2023 30/05/2023 31/05/2023 01/06/2023 02/06/2023
RADIS BEURRE BETTERAVES ROUGES | LENTILLES EN SALADE SALADE DE TOMATES SALADE ICEBERG
GALETTE DE BOULGOUR : FILET DE HOKI A
R LASAGNES AUX LEGUMES |  OEUF VINAIGRETTE e CROUSTI DE POISSON
HARICOTS VERTS ;
el CAROTTES PERSILLEES PETITS POIS PUREE
PETIT MOULE AIL & FINES : YAOURT DE MAMIROLLE A
i TOMME BIO DE CLERON CAMEMBERT Tl PETIT LOUIS
ECLAIR CHOCOLAT COMPOTEBEIJE POMMES BANANE BIO MADELEINE BIO POMME
05/06/2023 06/06/2023 07/06/2023 08/06/2023 09/06/2023
MACEDOINE DE LEGUMES 4 CELERI REMOULADE PIZZA D'UZEL AUX 4
e SALADE DE RIZ D'UZEL SALADE MIXTE Ly D e
- - TARTE D'UZEL AUX HARICOTS ROUGES A LA
TERRINE AUX 3 LEGUMES | POISSON PANE CITRON e e i TORTILLA OIGNONS
POMMES PERSILLEES | JULIENNE DE LEGUMES A COURGETTES .
Afaly Ecn e PROVENGALES DUZEL | RIZ DACCOMPAGNEMENT | RATATOUILLE NIGOISE
; BLEUET DES PRAIRIES DE TOMME DE CHEVRE DE
FONDU CARRE o SAINT MORET BIO 1 PETIT NOVA FRUIT BIO DE.CHE
COMPOTE DE POIRES | LIEGEOIS AU CHOCOLAT CHOUQUETTES PECHE ABRICOTS
12/06/2023 13/06/2023 14/06/2023 15/06/2023 16/06/2023
SALADE DE HARICOTS SALADE DE TOMATES & =5
Pitae LENTILLES EN SALADE ol MELON TABOULE D'UZEL
: SALADE REPAS D'UZEL
RAVIOLIS DE LEGUMES . GALETTE DE BOULGOUR FILET DE COLIN AUX
2ol CREPES AU FROMAGE AN AUX PATES BIO & AUX e
OEUFS
. PRINTANIERE DE , .
CAROTTES VICHY D'UZEL s PUREE DE CELERI
MINI GOUDA COMTE DE CLERON PREPAILLOU BIO FROMAGE BE';-I%NC NATURE FOUETTEL%IIEKLA MERE
CREME DESSERT TARTE D'UZEL A LA
KIWI NECTARINE e o FRAISES

]

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




