FILET DE POULETA LA
BASQUAISE

CAROTTES VICHY D'UZEL

CANCOILLOTTE IGP

LASAGNES AUX LEGUMES

YAQURT DE MAMIROLLE

SAUTE DE PORC AU
CURRY

COURGETTES BECHAMEL

TOMME DE CHEVRE DE

FILET DE HOKIA LA
CREME

HARICOTS VERTS
PERSILLES

FONDU CROCLAIT

Edité le 08/03/202
PRIMAIRE " o
SEMAINES 13,14,15,16 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27/03/2023 28/03/2023 29/03/2023 30/03/2023 31/03/2023
SALADE COLESLAW SALADE DE HARICOTS SALADE DE POMMES DE
e s RADIS BEURRE COEUR DE SCAROLE R
e BOEUF BRAISEAUX | NUGGETS DE VOLAILLE & FILET DE COLIN A
STEAK VEGETALAU JUS OLIVES KETCHUP PAELLA L'AMERICAINE
GALETTES DE POMMES GRATIN DE CHOU FLEUR BIO E5fs AL PETITS POIS A
DE TERRE & LEGUMES COQUILLETTES PERSILLE L'ECHALOTE & PERSIL
FRAIDOU YAOURT AROMATISE MAMIROLLE COMTE BIO DE CLERON | PETIT MOLLE Fic SFINES
QUARTIERS DE POMMES — CREME DESSERT VANILLE | &S] DARRIVERSAIRE KW BIO
SAUCE CARAMEL BIO
BLANC DE MAMIROLLE
03/04/2023 04/04/2023 05/04/2023 06/04/2023 07/04/2023
T CELERI REMOULADE PATE EN CROUTE
TABOULE D'UZEL BETTERAVES ROUGES i RICHELE & BN IE o | SALADE AUX PATES BIO
SPICY DE POULET & | SAUCISSE AUX LENTILLES POISSON A LA BLANQUETTE DE VEAU A
KETCHUP D'UZEL BORDELAISE L'ANCIENNE* TORTILLA OIGNONS
BROCOLIS PUREE BIO RIZ AUX PETITS LEGUMES | RATATOUILLE NICOISE
EDAM BIO PETIT NOVA FRUIT BIO COULOMMIERS PREPAILLOU BIO BLEUET %ELSEESQ'R’ES DE
BISCUIT ROULE A LA
OEUF A LA NEIGE POMME COMPOTE DE PECHES | GONFITURE & OEUF DE BANANE BIO
PAQUES
10/04/2023 11/04/2023 12/04/2023 13/04/2023 14/04/2023
SALADE DE RIZ D'UZEL MACED&%SE;E?”"AES SALADE OLIVIER D'UZEL | FEUILLETE AU FROMAGE SALADE ICEBERG

POTATO BURGER D'UZEL
ALATOMME BIO

FROMAGE BLANC NATURE
BIO

COMPOTE DE FRUITS

COTES DE BETTES
PROVENCALES PDT

VACHE QUI RIT

POIRE

CARRE FRAIS BIO

PALET BRETON D'UZEL

BIO SUCRE CLERON
CHOOKIE | %%FI’_ETES DE — T COMPOTE DE POMMES i
17/04/2023 18/04/2023 19/04/2023 20/04/2023 21/04/2023
AR T RGeS TAngII\_AEOB'Il_JEZE:_OA LA SALADE PANACHEE %’?SZOETEE.SQEEEE TERRINE AUX 3 LEGUMES
ST, | | wouieetnny | amEEEIEST | comossousrs

EPINARDS
COMTE DE CLERON

VELOUTE FRUIX

SEMOULE DU COUSCOUS

MINI CABRETTE

BANANE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de madification en fonction des approvisionnements.
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Edité le  08/03/202
PRIMAIRE SANS PORC .
la cuisine
DUZEL
SEMAINES 13,14,15,16 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27/03/2023 28/03/2023 29/03/2023 30/03/2023 31/03/2023
SALADE COLESLAW SALADE DE HARICOTS SALADE DE POMMES DE
S etk RADIS BEURRE COEUR DE SCAROLE e BE
o BOEUF BRAISEAUX | NUGGETS DE VOLAILLE & FILET DE COLIN A
STEAK VEGETAL AU JUS g e PAELLA AU POULET R R
GALETTES DE POMMES GRATIN DE CHOU FLEUR BIO — _ PETITS POIS A
DE TERRE & LEGUMES COQUILLETTES PERSILLE L'ECHALOTE & PERSIL
FRAIDOU YAOURT AROMATISE MAMIROLLE COMTE BIO DE cLERON | PETIT MOHUE'-FEB’EE &-RINER
QUARTIERS DE POMMES e GHREME DESSERT VANILLE | SATEAL D ARNIVERSAIRE
e e s D'UZEL AU FROMAGE KIWI BIO
BLANC DE MAMIROLLE
03/04/2023 04/04/2023 05/04/2023 06/04/2023 07/04/2023
TABOULE D'UZEL BETTERAVES ROUGES CE"ER'DB&ZME?_ULADE TERRINE AUX 3 LEGUMES | SALADE AUX PATES BIO
SPICY DE POULET & | SAUCISSES DE VOLAILLE POISSON A LA BLANQUETTE DE VEAU A
KETCHUP AUX LENTILLES BORDELAISE L'ANCIENNE* TERILLAQIGHONS
BROCOLIS PUREE BIO RIZ AUX PETITS LEGUMES | RATATOUILLE NICOISE
EDAM BIO PETIT NOVA FRUIT BIO COULOMMIERS PREPAILLOU BIO BLEUELEES REARIES DB
BISCUIT ROULE A LA
OEUF A LA NEIGE POMME COMPOTE DE PECHES | CONFITURE & OEUF DE BANANE BIO
PAQUES
10/04/2023 11/04/2023 12/04/2023 13/04/2023 14/04/2023
SALADE DE RIz DUzEL |MACEDOINE DE LEGUMES | ga) ADE OLIVIER D'UZEL | FEUILLETE AU FROMAGE SALADE ICEBERG
MAYONNAISE
STEAK VEGETAL SAUCE
FILET DE POULETA LA , : FILET DE HOKIALA | POTATO BURGER D'UZEL
LASAGNES AUX LEGUMES ECHALOTE .
BASQUAISE s CREME ALATOMME BIO
. , HARICOTS VERTS
CAROTTES VICHY D'UZEL COURGETTES BECHAMEL ]

CANCOILLOTTE IGP

YAOURT DE MAMIROLLE
BIO SUCRE

TOMME DE'CHEVRE DE

FROMAGE BLANC NATURE
BIO

COMPOTE DE FRUITS

COTES DE BETTES
PROVENGALES PDT

VACHE QUI RIT

POIRE

D'UZEL AU SOJA BIO

CARRE FRAIS BIO

PALET BRETON D'UZEL

CLERON FONDU CROCLAIT

CHOOKIE PEPITES DE - COMPOTE DE POMMES

CHOCOLAT POMME FLAN NAPPE BIG KIW|
17/04/2023 18/04/2023 19/04/2023 20/04/2023 21/04/2023
SALADE DE HARICOTS TABOULE D'UZELA LA - CAROTTES RAPEES .
VERTS SEMOULE BIO SALADE PANACHEE D'UZEL A L'ORANGE TERRINE AUX 3 LEGUMES
COQUILLETTES AU CORDON BLEU DE DINDE HACHIS VEGETARIEN QUENELLE DE BROCHET
POULET & FROMAGE & KETCHUP

SAUCE NANTUA

EPINARDS
COMTE DE CLERON

VELOUTE FRUIX

COUSCOUS BOULETTES
SEMOULE DU COUSCOUS
MINI CABRETTE

BANANE

Nos menus sont validés par notre dietéticienne nutritionniste formatrice PNNS specialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique |
qualité la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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SCOLAIRE SANS VIANDE

Edité le 08/03/202

a 11:06
lacuisine
DUZEL
SEMAINES 13,14,15,16 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27/03/2023 28/03/2023 29/03/2023 30/03/2023 31/03/2023
SALADE COLESLAW SALADE DE HARICOTS SALADE DE POMMES DE
e Rl RADIS BEURRE COEUR DE SCAROLE R DPE
i PAUPIETTE DU PECHEUR | OEUFS DURS SAUCE FILET DE COLIN A
STEARNEGEFALALLILS GMELETTE CREME DE MOULES MORNAY L'AMERICAINE
GALETTES DE POMMES GRATIN DE CHOU FLEUR BIO SR _ PETITS POIS A
DE TERRE & LEGUMES COQUILLETTES PERSILLE L'ECHALOTE & PERSIL
FRAIDOU YAOURT AROMATISE MAMIROLLE GONIEDID DESIERON | FEVT MEREE L SeHINES
QUARTIERS DE POMMES OIRE CREME DESSERT VANILLE GA&E@ELD:JNE%ENTE&RE KW BIO
SAUCE CARAMEL i BIO
BLANC DE MAMIROLLE
03/04/2023 04/04/2023 05/04/2023 06/04/2023 07/04/2023
TABOULE D'UZEL BETTERAVES ROUGES CELERIREMOULADE | TERRINE AUX 3 LEGUMES | SALADE AUX PATES BIO
, GALETTE DE BOULGOUR POISSON A LA LEGUMINEUSES A LA
CAKE DUZELALX OLIVES A LA MEXICAINE BORDELAISE CREME & AU LAIT DE TORTILLADIGNONS
COCO
BROCOLIS LENTILLES AU JUS PUREE BIO RIZ AUX PETITS LEGUMES | RATATOUILLE NICOISE
EDAM BIO PETIT NOVA FRUIT BIO COULOMMIERS PREPAILLOU BIO BLEUET D(EL%QSQ'R'ES DE
BISCUIT ROULE A LA
OEUF A LA NEIGE POMME COMPOTE DE PECHES | CONFITURE & OEUF DE BANANE BIO
PAQUES
10/04/2023 11/04/2023 12/04/2023 13/04/2023 14/04/2023
SALADE DE RIZ DUZEL |MACEDOINE DE LEGUMES | ga| ADE OLIVIER D'UZEL | FEUILLETE AU FROMAGE SALADE ICEBERG
MAYONNAISE
‘ ‘ STEAK VEGETAL SAUCE FILET DE HOKIALA | POTATO BURGER DUZEL
POISSON PANE CITRON | LASAGNES AUX LEGUMES ECHALOTE el VEGETARIEN A LA TOMME
VEGETARIENNE BIO
; : HARICOTS VERTS
CAROTTES VICHY D'UZEL COURGETTES BECHAMEL e A
YAOURT DE MAMIROLLE | TOMME DE CHEVRE DE
CANCOILLOTTE IGP e o FONDU CROCLAIT
CHOOKIE PEPITES DE , COMPOTE DE POMMES
SSHARN POMME FLAN NAPPE FE i
17/04/2023 18/04/2023 19/04/2023 20/04/2023 21/04/2023
SALADE DE HARICOTS TABOULE D'UZELALA CAROTTES RAPEES .
e e SALADE PANACHEE A LonnGe | TERRINE AUX 3 LEGUMES
COQUILLETTES SAUCE PANE DE BLE HACHIS VEGETARIEN QUENELLE DE BROCHET | PAUPIETTE DU PECHEUR
VEGETARIENNE VEGETARIEN D'UZEL AU SOJA BIO SAUCE NANTUA CREME DE MOULES

FROMAGE BLANC NATURE
BIO

COMPOTE DE FRUITS

COTES DE BETTES
PROVENCALES PDT

VACHE QUI RIT

POIRE

CARRE FRAIS BIO

PALET BRETON D'UZEL

EPINARDS

COMTE DE CLERON

VELOUTE FRUIX

SEMOULE DU COUSCQOUS

MINI CABRETTE

BANANE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposee sur le bordereau de livraison., Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




