PRIMAIRE

TARTIFLETTE D'UZEL

YAOURT DE MAMIROLLE
BIO SUCRE

POMME BIO

BOEUF BRAISE AUX
OIGNONS

CAROTTES BIOA LA
CREME

COMTE DE CLERON

FROMAGE BLANC AUX
FRUITS

GRILLARDIN DE VEAU AUX
HERBES

EPINARDS

MINI BABYBEL BIO

COMPQOTE POMME

FRAMBOISE

CROUSTI DE POISSON

RATATOUILLE & RIZ

CAMEMBERT BIO

CHOUQUETTES

a 11:14
SEMAINES 9,10,11,12 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27/02/2023 28/02/2023 01/03/2023 02/03/2023 03/03/2023
CHOU ROUGE D'UZELEN | ROSETTE DE LYON & SALADE DEBLEALA | VELOUTE DE LEGUMES PIZZA D'UZEL AUX 4
SALADE CORNICHON PROVENCALE D'UZEL FROMAGES
ESCALOPE DE DINDE BOULETTES D'AGNEAU R— COQUILLETTES SAUCE | FILET DE COLIN SAUCE
SAUCE MOUTARDE SAUCE TOMATE VEGETARIENNE PRINTANIERE
) ) . BATONNIERE DE
POMMES PERSILLEES BIO EPINARDS BROCOLIS LEGUMES AUX CAROTTES
JAUNES
. . FROMAGE BLANG
COMTE BIO DE CLERON CAMEMBERT BIO MAMIROLLE PETIT LOUIS A
COMPOTE DE POMMES MOUSSE CHOCOLAT BANANE BIO ORANGE BIO KIWI
06/03/2023 07/03/2023 08/03/2023 09/03/2023 10/03/2023
MACEDOINE DE LEGUMES | PANACHE DE GHOUX SALADE AU RIZ BIO
Dl he e SALADE OLIVIER BIO SALADE MIXTE ey
POISSON A LA HARICOTS ROUGESALA |CHIPOLATAS DE FRANCHE CORDON BLEU DE DINDE
BORDELAISE TOMATE CONCASSEE COMTE AU JUS LASAGNES DE BOEUF & KETCHUP
— RIZ BIO CHOU FLEUR BIO CAROTTES BIO
D'ACCOMPAGNEMENT PERSILLE PERSILLEES
SAINT VERNIER DE YAOURT DE MAMIROLLE
VACHE QUI RIT BIO BB EMMENTAL e EDAM BIO
CLEMENTINE YAOURT AUX FRUITS POIRE TARTE FLAN D'UZEL BANANE BIO
13/03/2023 14/03/2023 15/03/2023 16/03/2023 17/03/2023
LENTILLES EN SALADE CREPE AU FROMAGE BETTERAVES ROUGES SALADE,S%LESLAW SOUPE DE POTIRON
SAUTE DE DINDE AUX ROTI DE PORC FILET DE HOKI SAUGE RAGOUT IRLANDAIS RAVIOLIS DE LEGUMES
CHAMPIGNONS SUPERIEUR AUX EPICES AURORE D'UZEL* BIO
HARICOTS VERTS BIO PETITS POIS BIO A
PERSILLES L'ECHALOTE & PERSIL REhSESRIERIEES FRITES
. | BLEUET DES PRAIRIES DE LAIT FRAISE DE CANCOILLOTTE IGP A
1 PETIT SUISSE SUCRE i FRAIDOU L e
KIWI BIO POMME FLAN NAPPE APPLE CAKE D'UZEL OEUF A LA NEIGE
20/03/2023 21/03/2023 22/03/2023 23/03/2023 24/03/2023
s CELERI REMOULADE MACEDOINE DE LEGUMES
CHOU FLEUR EN SALADE TABOULE D'UZEL SALADE AUX PATES BIO theil e

RISOTTO DE BLE
VEGETARIEN D'UZEL

SAINT MORET BIO

BANANE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
| qualite la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposee sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisicnnements.




PRIMAIRE SANS PORC
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a 11:14
la cuisine
D'UZEL
SEMAINES 9,10,11,12 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27/02/2023 28/02/2023 01/03/2023 02/03/2023 03/03/2023
CHOU ROUGE D'UZEL EN SALADE DE BLE A LA VELOUTE DE LEGUMES PIZZA D'UZEL AUX 4
SALADE TERRINE DE POISSONS PROVENCALE D'UZEL FROMAGES
ESCALOPE DE DINDE BOULETTES D'AGNEAU R —_ COQUILLETTES SAUCE | FILET DE COLIN SAUCE
SAUCE MOUTARDE SAUCE TOMATE VEGETARIENNE PRINTANIERE
, , BATONNIERE DE
POMMES PERSILLEES BIO EPINARDS BROCOLIS LEGUMES AUX CAROTTES
JAUNES
: : FROMAGE BLANG
COMTE BIO DE CLERON CAMEMBERT BIO MAMIROLLE PETIT LOUIS A
COMPOTE DE POMMES MOUSSE CHOCOLAT BANANE BIO ORANGE BIO KIWI
06/03/2023 07/03/2023 08/03/2023 09/03/2023 10/03/2023
MACEDOINE DE LEGUMES | PANACHE DE CHOUX SALADE AU RIZ BIO
e e SALADE OLIVIER BIO SALADE MIXTE ety
POISSON A LA HARICOTS ROUGES ALA | SAUCISSES DE DINDE AU CORDON BLEU DE DINDE
BORDELAISE TOMATE CONCASSEE JUS LASAGNES DE BOEUF & KETCHUP
T RIZ BIO CHOU FLEUR BIO CAROTTES BIO
D'ACCOMPAGNEMENT PERSILLE PERSILLEES
SAINT VERNIER DE YAOURT DE MAMIROLLE
VACHE QUI RIT BIO e EMMENTAL R EDAM BIO
CLEMENTINE YAOURT AUX FRUITS POIRE TARTE FLAN D'UZEL BANANE BIO
13/03/2023 14/03/2023 15/03/2023 16/03/2023 17/03/2023
LENTILLES EN SALADE CREPE AU FROMAGE BETTERAVES ROUGES SALADE.S‘;‘E—LESLAW SOUPE DE POTIRON
SAUTE DE DINDE AUX e — FILET DE HOKI SAUCE RAGOUT IRLANDAIS RAVIOLIS DE LEGUMES
CHAMPIGNONS AURORE D'UZEL* BIO
HARICOTS VERTS BIO PETITS POIS BIO A PENNES RIGATE BIO —

TARTIFLETTE D'UZEL AU
POULET

YAOURT DE MAMIROLLE
BIO SUCRE

POMME BIO

BOEUF BRAISE AUX
OIGNONS

CAROTTES BIO A LA
CREME

COMTE DE CLERON

FROMAGE BLANC AUX

GRILLARDIN DE VEAU AUX
HERBES

EPINARDS

MINI BABYBEL BIO

COMPOTE POMME
FRAMBOISE

FRUITS

PERSILLES L'ECHALOTE & PERSIL
. | BLEUET DES PRAIRIES DE LAIT FRAISE DE CANCOILLOTTE IGP A
1 PETIT SUISSE SUCRE CLERON FRAIDOU MAMIROLLE L'AIL
KIWI BIO POMME FLAN NAPPE APPLE CAKE D'UZEL OEUF A LA NEIGE
20/03/2023 21/03/2023 22/03/2023 23/03/2023 24/03/2023
g CELERI REMOULADE MACEDOINE DE LEGUMES
CHOU FLEUR EN SALADE TABOULE D'UZEL SALADE AUX PATES BIO D'UZEL MAYONNAISE

CROUSTI DE POISSON

RATATOUILLE & RIZ

CAMEMBERT BIO

CHOUQUETTES

RISOTTO DE BLE
VEGETARIEN D'UZEL

SAINT MORET BIO

BANANE

1 Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
| qualité la cuisine dUZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




SCOLAIRE SANS VIANDE
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a 11:14
la cuisine
DUZEL s
SEMAINES 9,10,11,12 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27/02/2023 28/02/2023 01/03/2023 02/03/2023 03/03/2023
CHOU ROUGE D'UZEL EN SALADE DE BLE A LA VELOUTE DE LEGUMES PIZZA D'UZEL AUX 4
SALADE TERRINE DE POISSONS PROVENCALE D'UZEL FROMAGES
OMELETTE A LA TARTE D'UZEL AU COQUILLETTES SAUCE | FILET DE COLIN SAUCE
PROVENCALE FROMAGE CROLST! DEFQISSON VEGETARIENNE PRINTANIERE
, _ BATONNIERE DE
POMMES PERSILLEES BIO EPINARDS BROCOLIS LEGUMES AUX CAROTTES
JAUNES
; ‘ FROMAGE BLANG
COMTE BIO DE CLERON CAMEMBERT BIO MAMIROLLE PETIT LOUIS el
COMPOTE DE POMMES MOUSSE CHOCOLAT BANANE BIO ORANGE BIO KIWI
06/03/2023 07/03/2023 08/03/2023 09/03/2023 10/03/2023
MACEDOINE DE LEGUMES | PANACHE DE CHOUX SALADE AU RIZ BIO
A Lol SALADE OLIVIER BIO SALADE MIXTE ey
POISSON A LA HARICOTS ROUGESALA | GALETTE DE BOULGOUR , POIS CHICHES A LA
BORDELAISE TOMATE CONCASSEE A LA MEXICAINE LASAGNES AUX LEGUMES PROVENGALE
ST RIZ BIO CHOU FLEUR BIO GAROTTES BIO
D'ACCOMPAGNEMENT PERSILLE PERSILLEES
SAINT VERNIER DE YAOURT DE MAMIROLLE
VACHE QUI RIT BIO Rt EMMENTAL Al EDAM BIO
CLEMENTINE YAOURT AUX FRUITS POIRE TARTE FLAN D'UZEL BANANE BIO
13/03/2023 14/03/2023 15/03/2023 16/03/2023 17/03/2023
LENTILLES EN SALADE CREPE AU FROMAGE BETTERAVES ROUGES SALADE.S?'E-ESLAW SOUPE DE POTIRON

CAKE D'UZEL AU THON

HARICOTS VERTS BIO
PERSILLES

OMELETTE

PETITS POIS BIO A
L'ECHALOTE & PERSIL

BLEUET DES PRAIRIES DE

FILET DE HOKI SAUCE
AURORE

PENNES RIGATE BIO

GALETTE DE BOULGOUR
A L'ORIENTALE

FRITES

LAIT FRAISE DE

RAVIOLIS DE LEGUMES
BIO

CANCOILLOTTE IGP A

TARTIFLETTE D'UZEL
FROMAGERE

YAOURT DE MAMIROLLE
BIO SUCRE

POMME BIO

PAUPIETTE DU PECHEUR
CREME DE MOULES

CAROTTES BIOALA
CREME

COMTE DE CLERON

FROMAGE BLANC AUX
FRUITS

OMELETTE A LA SAUCE
TOMATE

EPINARDS

MINI BABYBEL BIO

COMPOTE POMME
FRAMBOISE

CROUSTI DE POISSON

RATATOUILLE & RIZ

CAMEMBERT BIO

CHOUQUETTES

1 PETIT SUISSE SUCRE CLERON FRAIDOU MAMIROLLE LAIL
KIWI BIO POMME FLAN NAPPE APPLE CAKE D'UZEL OEUF A LA NEIGE
20/03/2023 21/03/2023 22/03/2023 23/03/2023 24/03/2023
- oy CELERI REMOULADE ~ |MACEDOINE DE LEGUMES
CHOU FLEUR EN SALADE TABOULE D'UZEL SALADE AUX PATES BIO D'UZEL MAYONNAISE

RISOTTO DE BLE
VEGETARIEN D'UZEL

SAINT MORET BIO

BANANE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposeée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




