Edité le  30/12/202
PRIMAIRE .
SEMAINES 5,6,7,8 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
30/01/2023 31/01/2023 01/02/2023 02/02/2023 03/02/2023
, SALADE DE HARICOTS | VELOUTE DE LEGUMES | CHOU ROUGE D'UZELEN | ROSETTE DE LYON &
SALADE DE PATES D'UZEL VERTS D'UZEL SALADE CORNICHON
FILET DE POULET SAUCE PANE DE BLE ; GRILLADE DE PORCAUX | FILET DE COLINA LA
SUPREME VEGETARIEN SAUTE DE BOEUIMODE HERBES CREME

PETITS POIS BIO

CHOU FLEUR PERSILLE

POLENTAAU LAIT

BLE AUX PETITS LEGUMES

YAOURT NATURE BIO

PUREE DE CAROTTES

TOMME DE CHEVRE DE

GOUDABIO COMTE DE CLERON CHANTENEIGE BIO ol by Xeps
POMME BIO CREME DES;E)RT VANILLE CLEMENTINE CREPE AU CHOCOLAT KIw
06/02/2023 07/02/2023 08/02/2023 09/02/2023 10/02/2023
semaessouees | PSSR oI temes | et | maumet,
CHILI D'UZEL AU SOJABIO | QUERELLEDE BROCHET | CHIPOLATAS,DE FRANCHE | ESCALOPEALACREME | RAVIOLIS ALA TOMATE
RIZ D'ACCOMPAGNEMENT BROCOLIS PUREE BIO HARIGDID S
CAMEMBERT PETIT MOHUELEBFE'E & FINES | BLEUETDES PRARIESDE | 1 pETIT SUISSE SUCRE COULOMMIERS
YAOURT AROMATISE BANANE ABRICOTS AU SIROP | GATEAU D'UZEL MARBRE KIWI BIO
13/02/2023 14/02/2023 15/02/2023 16/02/2023 17/02/2023
CELER'DF.‘EZMECI’_ULADE SALADE DE RIZ D'UZEL COEUR DE SCAROLE VELOUTED‘?UEZE‘EROTTES CHOU FLEUR EN SALADE

COUSCOUS BOULETTES

FILET DE HOKI SAUCE

NUGGETS DE VOLAILLE &

POIS CHICHES A LA

STEAK HACHE AUX

CITRON KETCHUP CREME & AU LAIT DE CHAMPIGNONS
COCO
, GRATIN DE NAVETS
SEMOULE DU COUSCOUS EPINARDS D'UZEL & POMMES DE TORSETTES BIO FRITES
TERRE D'UZEL
MAMIROLLE FROMAGE Bé%NC NATURE MINI CABRETTE COMTE BIO DE CLERON FRAIDOU
CLEMENTINE COOKIE D'UZEL LIEGEOIS AU CHOCOLAT COMPOTEBDICE) POMMES ORANGE
20/02/2023 21/02/2023 22/02/2023 23/02/2023 24/02/2023
CHOU BLANC D'UZEL EN SALADE DE HARICOTS SOUPE D'UZEL A LA
s SALADE MIXTE it & Bk LENTILLES EN SALADE
STEAR VEEEIAL SBAUCE FILET DE COLINAUX | POTEE FRANG COMTOISE SAUTE DE BOEUF
ECHALOTE SPAGHETTIS BOLOGNAISE e DUZEL RENENC
VEGETARIENNE G
GNOCCHIS RIZ BIO RATATOUILLE BIO
PANNA COTTA DE ; :
VACHE QUI RIT BIO L] RONDELE BIO MINI BABYBEL BIO RACLETTE DE CLERON

POMME

BUGNES DE CARNAVAL

COMPOTE DE PECHES

GATEAU D'ANNIVERSAIRE
D'UZEL AU FROMAGE
BLANC DE MAMIROLLE

CLEMENTINE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local, L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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U PRIMAIRE SANS PORC s o
L& cuisine
D'UZEL
SEMAINES 5,6,7,8 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
30/01/2023 31/01/2023 01/02/2023 02/02/2023 03/02/2023
i SALADE DE HARICOTS VELOUTE DE LEGUMES | CHOU ROUGE D'UZEL EN CELERI REMOULADE
SALARE BERMESDUZEL VERTS D'UZEL SALADE D'UZEL
FILET DE POULET SAUCE PANE DE BLE - OMELETTE ALA FILET DE COLINA LA
SUPREME VEGETARIEN SAUTE DE BOEUF MODE PROVENCALE CREME

PETITS POIS BIO

CHOU FLEUR PERSILLE

POLENTAAU LAIT

CHANTENEIGE BIO

BLE AUX PETITS LEGUMES
YAOURT NATURE BIO

PUREE DE CAROQTTES

TOMME DE CHEVRE DE
CLERON

GOUDA BIO COMTE DE CLERON b ik
POMME BIO CREME DES;%RT VANILLE CLEMENTINE CREPE AU CHOCOLAT KIWI
06/02/2023 07/02/2023 08/02/2023 09/02/2023 10/02/2023
TABOULE D'UZELALA | MACEDOINE DE LEGUMES CAROTTES RAPEES VELOUTE DE
BETTERAVES ROUGES SEMOULE BIO MAYONNAISE D'UZEL VINAIGRETTE CHAMPIGNONS

COUSCOUS BOULETTES

FILET DE HOKI SAUCE

NUGGETS DE VOLAILLE &

CHILI DUZEL AU souaBio | QUEREL E BE RO | B e GURRY | ESCALOPEALACREME | RAVIOLIS ALATOMATE
RIZ D'ACCOMPAGNEMENT BROCOLIS PUREE BIO == lp
CAMEMBERT PELT MOHUELF[{;:BPEE& FINES | BLEUETDES PRORIESDE | 1 pETIT SUISSE SUCRE COULOMMIERS
YAOURT AROMATISE BANANE ABRICOTS AU SIROP | GATEAU D'UZEL MARBRE KIWI BIO
13/02/2023 14/02/2023 15/02/2023 16/02/2023 17102/2023
CELERiDF.‘E;"ECiULADE SALADE DE RIZ D'UZEL COEUR DE SCAROLE VELOUTED?fZEfROTTES CHOU FLEUR EN SALADE

POIS CHICHES A LA
CREME & AU LAIT DE

STEAK HACHE AUX
CHAMPIGNONS

POMME

BUGNES DE CARNAVAL

COMPOTE DE PECHES

CITRON KETCHUP
COCo
, GRATIN DE NAVETS
SEMOULE DU COUSCOUS EPINARDS D'UZEL & POMMES DE TORSETTES BIO FRITES
TERRE D'UZEL
MAMIROLLE FROMAGE B;%NC NATURE MINI CABRETTE COMTE BIO DE CLERON FRAIDOU
CLEMENTINE COOKIE D'UZEL LIEGEOIS AU CHOCOLAT COMPOTEBEI’S POMMES ORANGE
20/02/2023 21/02/2023 22/02/2023 23/02/2023 24/02/2023
CHOU BLANC D'UZEL EN SALADE DE HARICOTS SOUPE D'UZEL A LA
L SALADE MIXTE Ll el LENTILLES EN SALADE
STEAK VEGETAL SAUCE -
ECHALOTE SPAGHETTIS BOLOGNAISE | FILET %ELI‘\:/%'é'N AUX | pOTEE D'UZEL AU POULET SAS;(E)\?EENB%EPF
VEGETARIENNE ¢
GNOCCHIS RIZ BIO RATATOUILLE BIO
PANNA COTTA DE ; :
VACHE QUI RIT BIO MR ToT T RONDELE BIO MINI BABYBEL BIO RACLETTE DE CLERON

GATEAU D'ANNIVERSAIRE
D'UZEL AU FROMAGE
BLANC DE MAMIROLLE

CLEMENTINE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est

apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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SCOLAIRE SANS VIANDE s o

res

SEMAINES 5,6,7,8 2023

MERCREDI
01/02/202:

V]

laculsine

UZEL,

VENDREDI
3/02/202

i 'SALADE DE MARICOTS | VELOUTE DE LEGUMES | CHOU ROUGE D'UZELEN | CELERI REMOULADE
SALADE DE PATES DUZEL VERTS D'UZEL SALADE D'UZEL
POISSON A LA PANE DE BLE . OMELETTE A LA FILET DE COLIN A LA
BORDELAISE VEGETARIEN CAKE D'UZEL AUX OLIVES PROVENCALE CREME
PETITS POIS BIO CHOU FLEUR PERSILLE POLENTAAU LAIT BLE AUX PETITS LEGUMES | PUREE DE CAROTTES
: YAOURT NATURE BIO | TOMME DE CHEVRE DE
GOUDABIO COMTE DE CLERON CHANTENE!GE BIO EUARE Sl
POMME BIO CREME'DES;%RT VANILLE CLEMENTINE CREPE AU CHOGOLAT KIwI

5 A
serees roucss | OULCALALA RCEPDISTE SoUes | pmoresriiee | ettt
CHILIDUZEL AU sosaBio | QUERELTE D BROCFET | OEUFS ALABASQUAISE | POISSON PANE GITRON | RAVIOLIS glEoLEGUMES
RIZ D'ACCOMPAGNEMENT BROCOLIS PUREE BIO AR L ™
CAMEMBERT PETIT MOHUELFfBg; &FINES | BLEUETDES PRAIRIESDE | 4 peviT suissk sUGRE COULOMMIERS
YAQURT AROMATISE BANANE ABRICOTS AUSIROP | GATEAU D'UZEL MARBRE KIWI BIO

ELOUTE DE CARCTTES

RI REMOULADE I ' Seem—— : : A
iy SALADE DE RIZD'UZEL | COEUR DE SCAROLE DE CA CHOU FLEUR EN SALADE
GALETTE DE BOULGOUR | FILET DE HOK| SAUCE PANE DE BLE POIS CHICHESALA | QUENELLE DE BROCHET
AL'ORIENTALE CITRON VEGETARIEN CREME & AU LAIT DE SAUCE NANTUA
COGO

. GRATIN DE NAVETS
SEMOULE DU COUSCOUS EPINARDS D'UZEL & POMMES DE TORSETTES BIO FRITES
TERRE D'UZEL

MAMIROLLE FROMAGE Bé-%NC NATURE MINI CABRETTE COMTE B'O DE CLERON FRAIDOU
CLEMENTINE COOKIE D'UZEL LIEGEOIS AU CHOCOLAT COMPOTEB% POMMES ORANGE

CHOU BLANG D'UZEL EN SALADE DE HARICOTS SOUPE D'UZEL A LA '
e Dt SALADE MIXTE i sy LENTILLES EN SALADE
STEAK VEGETAL SAUCE
ECHALOTE LASAGNES AUX LEGUMES |  TILET %ELR,%'QN AUX CREPES AU FROMAGE TORTILLA OIGNONS
VEGETARIENNE
GNOCCHIS RIZ BIO LEGUMES POTEE NATURE RATATOUILLE BIO
DUZEL
PANNA COTTA DE -
VACHE QUI RIT BIO NNA COTTA | RONDELE BIO MINI BABYBEL BIO RACLETTE DE CLERON

GATEAL D'ANNIVERSAIRE

POMME BUGNES DE CARNAVAL COMPOTE DE PECHES D’'UZEL AU FROMAGE CLEMENTINE
BLANC DE MAMIROLLE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée aliergologie. Dans le cadre de sa politique
qualiteé la cuisine d'UZEL privilégie lutilisatien de produits frais, de Vartisanat local et/ou issu d'un approvisiennement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des appravisionnements.




