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SEMAINES 49,50,51,52 2022
MERCRED

u

I Cuigine -

VENDREDI

0711212022 0 1121202
[ PIZZA D'UZEL FRANG PANACHE DE CHOUX CHAMPIGNONS A LA
BETTERAVES ROUGES COEUR DE SCAROLE OIS UzEL SRECAUE
RAVIOLIS DE LEGUMES SAUCISSE DE CORDON BLEU DE DINDE | FILET DE POULET SAUCE | BRANDADE DE POISSON
BIO MONTBELIARD IGP AU JUS 8 KETCHUP CHASSEUR AU LAIT BIO
HARICOTS VERTS &
ICOTS VERT: EPINARDS PETITS POIS
CAMEMBERT CANCOILLOTTE IGP A L'AIL MAMIROLLE YAOURTSSQEERE BIO GOUDABIO
FROMAGE BLANCAUX | BONHOMME DE LA SAINT GATEAU D'ANNIVERSAIRE
FRUITS NICOLAS ORANGE D'UZEL AUX-ABRICOTS POMME BIO

SALADE DE HARICOTS SALADE AUX PATES BIO POTAGE PARMENTIER | TERRINE DE CHEVREUIL & |MACEDOINE DE LEGUMES

"VERTS BIO DUZEL CORNICHON MAYONNAISE
GRILLARDIN DE VEAU ROTI DE PORG SAUTE DE DINDE AUX
SAUCE TOMATE SUPERIEUR AUX EPICES | LASAGNES AUX LEGUMES MARRONS CROUSTI DE POISSON
POMME%,EEEE'LLEES CHOU FLEUR PERSILLE SPAETZLE RATATOUILLE &
GNOCCHIS

BLEUET DES PRAIRIES DE 1 PETIT SUISSE AUX
CLERON MINI CABRETTE BIO FRUITS

COMPOTE DE POMMES BUCHE D'UZEL CHOCO
BIO CLEMENTINE POIRE & BOULES DE NOEL

PREPAILLOU BIO FONDU CROCLAIT BIC

KIWI BIO FLAN NAPPE

CELERI REMOULADE SALADE DE POMMES DE VELOUTE DE CHOU FLEUR SALADE COLESLAW BETTERAVES ROUGES

DUZEL TERRE DUZEL DUZEL BIO

ETPESOINN | NUOCETERENOLNLLES | guure o oeur HoDe | oREME DELEGUNE & | SSHINE DE FORC FUMEE

CAROTTES VICHY D'UZEL JARADH‘EECEEALDOET'EES?EG‘“ES AR O S BELRRE LENTILLES A LA CREME
TAOUR T DATarE BIO RAGLETTE DE CLERON FRAIDOU PETIT MOHUE'-REB@; & FINES CAMEMBERT
MADELEINE BIO ORANGE GATEAU DE SEMOULE AU POIRE CLEMENTINE

CARAMEL

CHOU FLEUR BIO EN

PANACEI'EUEEE HoUX P oots gﬁgglj_\rfllzﬁATGARE'lE'rsE SALADE ICEBERG SALADE
SN | IR | METOSONME | oo | LSS
BROCOLIS PUREE DE POTIRON FRITES & MAYONNAISE | PETITS POIS CAROTTES
CARRE FRAIS BIO COULOMMIERS COMTE BIO DE CLERON FONDU CARRE PETIT NOVA FRUIT BIO
POMME COCKTAIL DE FRUITS BANANE CREME DESSERT KW

CHOCOLAT BIO

Nos menus sont validés par notre diétélicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnerments,
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BETTERAVES ROUGES

RAVIOLIS DE LEGUMES
BIO

CAMEMBERT

FROMAGE BLANC AUX
FRUITS

COEUR DE SCARCLE

OEUFS A LABASQUAISE

HARICOTS VERTS &
FLAGEOLETS

CANCOILLOTTE IGPAL'AIL

BONHOMME DE LA SAINT
NICOLAS

MERCREDI

UUITM2120 ,
" PIZZA D'UZEL AUX 4 PANACHE DE CHOUX
FROMAGES D'UZEL
CORDON BLEU DE DINDE | FILET DE POULET SAUCE
& KETCHUP CHASSEUR
EPINARDS PETITS POIS
YAQURT NATURE BIO
MAMIROLLE JRyyati
ORANGE GATEAU D'ANNIVERSAIRE

D'UZEL AUX ABRICOTS

VENDREDI__
0/12/2022

CHAMPIGNONS ALA
GRECQUE

BRANDADE DE PCISSON
AU LAIT BIO

GOUDABIO

POMME BIO

SALADE DE HARICOTS
VERTS BiO

GRILLARDIN DE YEAU
SAUCE TOMATE

POMMES PERSILLEES
D'UZEL

BLEUET DES PRAIRIES DE
CLERON

Kiwl BIO

SALADE AUX PATES BIO

PAUPIETTE DU PECHEUR
CREME DE MOULES

CHOU FLEUR PERSILLE

MINI CABRETTE BIO

COMPOTE DE POMMES
BIO

POTAGE PARMENTIER
D'UZEL

LASAGNES AUX LEGUMES

1 PETIT SUISSE AUX
FRUITS

CLEMENTINE

TERRINE DE POISSONS

SAUTE DE DINDE AUX
MARRONS

SPAETZLE

PREPAILLOU BIO

BUCHE D'UZEL CHOCO

POIRE & BOULES DE NOEL

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

CROUSTI DE POISSON
RATATCUILLE &
GNOCCHIS
FONDU CROCLAIT BIO

FLAN NAPPE

REMOULADE
DUZEL

FILET DE COLINA
L'ESTRAGON

CAROTTES VICHY D'UZEL

YAOURT NATURE BIO
SUCRE

MADELEINE BIO

SALADE DE POMMES DE
TERRE D'UZEL

NUGGETS DE VOLAILLE &
KETCHUP

JARDINIERE DE LEGUMES
ALECHALOTE & AU

RACLETTE PE CLERON

ORANGE

VELOUTE DE CHOU FLEUR

SAUTE DE BOEUF MODE

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

FRAIDOU

GATEAU DE SEMCULE AU
CARAMEL

SALADE COLESLAW
DUZEL
COQUILLETTES BIO

CREME DE LEGUME &
SOJABIO

PETIT MOULE AIL & FINES
HERBES

POIRE

.BE'I'I'E RAVES ROUGES
BIO

PAUPIETTE DE DINDE AUX
CHAMPIGNONS

LENTILLES A LA CREME
CAMEMBERT

CLEMENTINE

PANACHE DE CHOUX
D'UZEL

CANNELLONIS A LA
TOMATE

CARRE FRAIS BIO

POMME

PIZZA D'UZEL AUX 4
FROMAGES

OMELETTE BIC SAUCE
CREME AUX HERBES

BROCOLIS
COULOMMIERS

COCKTAIL DE FRUITS

D'UZEL VINAIGRETTE

FILET DE HOKI SAUCE
CITRCN ’

PUREE DE POTIRON
COMTE BIO DE GLERON

BANANE

SALADE ICEBERG
STEAK HACHE AU JUS

FRITES & MAYONNAISE

FONDU CARRE

CREME DESSERT
CHOCOLAT BIO

GHOU FLEUR BIO EN
SALADE

ROTI DE DINDE A
L'ESTRAGON

PETITS POIS CARCTTES
PETIT NOVA FRUIT BIO

KIwl

Nos menus sonit validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Pans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local, L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sant susceptibles de modification en fonction des appravisionnements.
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MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

LUND!

BETTERAVES ROUGES

RAVIOLIS DE LEGUMES
BIO

CAMEMBERT

FROMAGE BLANC AUX
FRUITS

COEUR DE SCARCLE

OEUFS A LA BASQUAISE

HARICOTS VERTS &
FLAGEOLETS

CANCOILLOTTE IGP A L'AIL

BONHOMME DE LA SAINT
NICOLAS

PIZZA D'UZEL AUX 4
FROMAGES

FILET DE HOK! AL'OSEILLE
EPINARDS
MAMIROLLE

ORANGE

2 2
PANAGHE DE CHOUX CHAMPIGNCNS A LA
D'UZEL GRECQUE
- BRANDADE DE POISSCN
CREPES AU FROMAGE AU LAIT BIO
PETITS POIS
YAQURT MNATURE BIO
SUCRE GOUDABIO
GATEAU D'ANNIVERSAIRE
D'UZEL AUXABRICOTS POMME BIO

SALADE DE HARICOTS
VERTS BIO

TORTILLA OIGNONS

POMMES PERSILLEES
D'UZEL

BLEUET DES PRAIRIES DE
CLERON

KIWI| BIO

SALADE AUX PATES BIO

PAUPIETTE DU FECHEUR
CREME DE MOULES

CHOU FLEUR PERSILLE

MINI CABRETTE BIO

COMPOTE DE POMMES
BIO

POTAGE PARMENTIER
D'UZEL

LASAGNES AUX LEGUMES

1 PETIT SUISSE AUX
FRUITS

CLEMENTINE

TERRINE DE POISSONS

POIS CHICHES A LA
CREME & AU LAIT DE
CoCco

SPAETZLE
PREPAILLOU BIO

BUCHE D'UZEL CHOCO
POIRE & BOULES DE NOEL

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

CROUSTI DE POISSON

RATATOUILLE &
GNOCCHIS

FONDU CROCLAIT BIO

FLAN NAPPE

CELERI REMQULADE
D'UZEL

FILET DE COLIN A
L'ESTRAGON

CAROTTES VICHY D'UZEL

YAOQURT NATURE BIO
SUCRE

MADELEINE BIG

SALADE DE POMMES DE
TERRE D'UZEL

CREPES AU FROMAGE

JARDINIERE DE LEGUMES

AL'ECHALOTE & AU

RACLETTE DE CLERON

ORANGE

VELOUTE DE CHOU FLEUR

OEUFS DURS SAUCE
MORNAY

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

FRAIDOU

GATEAU DE SEMCULE AU
CARAMEL

SALADE COLESLAW
DUZEL

COQUILLETTES BIO
CREME DE LEGUNE &
SOJABIO

PETIT MOULE AIL & FINES
HERBES

POIRE

BETTERAVES ROUGES
BIO

POISSON A LA
BORDELAISE

LENTILLES A LA CREME
CAMEMBERT

CLEMENTINE

PANACHE DE CHOUX
D'UZEL

PANE DE BLE
VEGETARIEN

HARICOTS VERTS
PERSILLES

CARRE FRAIS BIO

POMME

PIZZA D'UZEL AUX 4
FROMAGES

OMELETTE BIO SAUCE
CREME AUX HERBES

BROCOLIS
COULCGMMIERS

COCKTAIL DE FRUITS

CAROTTES RAPEES
D'UZEL VINAIGRETTE

FILET DE HOKI SAUCE
CITRON

PUREE DE POTIRON
COMTE BIO DE CLERON

BANANE

SALADE ICEBERG

TORTILLA OIGNONS

FRITES & MAYONNAISE

FONDU CARRE

CREME DESSERT
CHQCOLAT BLO

CHCU FLEUR BIOEN
SALADE

CROUSTI DE POISSON
PETITS POIS CAROTTES
PETIT NOVAFRUIT BIO

KIWI

Nos menus sont validés par notre didtéticienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifie allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat locat et/ou issu d'un approvisionnement lecal, L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraisen. Nos preduits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




