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SEMAINES 34,35,36,37 2022

LUNDI __MARDI MERCREDl JEUDI VENDRED]
22!081’2022 . 23]08/2022 . 24103[2022 - o 25/08/2022 ) 26[08[2022
SALA[T’ERDFEEPSS”Z“QELS bE SALADE ICEBERG SALADE DE RIZ D'UZEL SALADE DE TOMATES Vgﬁifg] 8?28%'?0%%“]
X CANNELLONISALA | CORDON BLEU DE DINDE | HACHIS VEGETARIEN | QUENELLE DE BROGHET
ESCALOPE A LA CREME TOMATE & KETCHUP D'UZEL AU SOJABIO SAUCE NANTUA
HA%‘SS;EL\,’E%ETS EPINARDS CAROTTES PERSILLEES
FROMAGE BLANG SUCRE CAMEMBERT FONDU GROCLAIT TOMME gfé%i‘m'f DE EDAM BIO
CREME DESSERT GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
POMME CHOCOLAT BIO PECHE BIO ROULE CONFITURE BANANE
T 29!08!2022 o 7. sojosrzoz2 - [ 31103/2022 e 01/09{2022 S e 9210912022
‘BETTERAVES ROUSES | MELON T GONGOMBRE DUZELALA | GAROTTES RAPEES | SALADE DE TOMATES &
BIO MENTHE D'UZEL VINAIGRETTE MAIS
GALETTE DE BOULGOUR | FILET DE POULETA LA COQUILLETTES ALA FILET DE COLIN A
A LA MEXICAINE TOMATE JAMBON FORESTIER BOLOGNAISE L'AMERICAINE
COURGETTES BROCOLIS & POMMES | GALETTES DE POMMES RiZ
PROVENCALES BIO VAPEUR BIO DE TERRE & LEGUMES
FLAN NAPPE COMTE BIO DE CLERON PETIT LOUIS BLEUVET DCELSéEgﬁ'R'ES DE | vACHE QUIRITBIO
. . | COMPOTE DE POMMES YAGURT DE FRANCHE
GATEAU D'UZEL MARBRE BIG PRUNES A A h SRAAE NECTARINE
051’09/2022 .; . 06’09!2022 07!09!2022 T 03[0912022 9 09/09[2022
" PETALES DES GHAMPS | GHOU BLANG DUZEL EN "PIZZA DUZEL POULET
o DES e SALADE CHIRAZI DUZEL | COEUR DE SCAROLE ey
STEAK&[’E&ELTC’;‘TLESAUCE SAUTE DE POULET BIOAU | FILET DE HOKI SAUCE GRATIN CAMPAGNARD | 50 o BRAISE AU JUS
Ve CURRY AURORE D'UZEL
JARﬂ'}gEﬁigT'EEnyES FRITES CHOU FLEUR PERSILLE HARF',EQ;SLL’E-EESRTS
PERSIL
1 PETIT SUISSE SUCRE | TOMME BIO DE CLERON MAMIROLLE CARRE FRAIS BIO CAMEMBERT
CHOOKIE PEPITES DE
COCKTAIL DE FRUITS KIWI I POIRE MOUSSE CHOCOLAT

Nas menus sont validés par notre didtéticienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politigue
qualité la cuisine dUZEL privilégie ['utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements,
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|a cuisine

D'UZEL

SEMAINES 37,38,39,40 2022
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12/09/2022 13/09/2022 14/09/2022 15/09/2022 16/09/2022
SALADE DE HARICOTS . - SALADE AUX LEGUMES SALADE AU RIZ BIO
ROUGES/MAIS TABOULE DUETEL SALADE PANACHES D'UZEL SAUCE VIERGE DUZEL

PAUPIETTE DU PECHEUR LEGUMINEUSESALA | SAUCISSE DE MORTEAU :

CREME DE MOULES PALETTEALADIABLE TOMATE CONCASSEE IGP AU JUS STEAKCHACHEAU.JUS

. HARICOTS VERTS TORSETTES BIO . ,

CAROTTES VICHY D'UZEL e D ACCOIAGNENNT | POMMES VAPEUR DUZEL EPINARDS

VACHE QUI RIT BIO

YAOURT DE FRANCHE

COMTE NATURE SUCRE

PETIT MOULE NATURE

ECORCE DE SAPIN BIO DE

CANCOILLOTTE IGP A

BROCOLIS & POMMES
PERSILLEES D'UZEL

CREME AUX HERBES

RATATOUILLE NICOISE

CLERON L'AIL
COMPOTE DE POIRES POMME LIEGEOIS AU CHOCOLAT ST OE RAISIN

19/09/2022 20/09/2022 21/09/2022 22/09/2022 23/09/2022
SALADE COLESLAW BETTERAVES ROUGES cELERlDFIaEé»;IE?_ULADE SALADE AUX PATES Bl0. | TERRINE DE POISSONS &
ROTI DE DINDE A LA OMELETTE BIO SAUCE SO—

POISSON PANE CITRON

COURGETTES D'UZEL

COUSCOUS BOULETTES

SEMOULE DU COUSCOUS

EDAM COMTE BIO DE CLERON FRAIDOU CAMEMBERT PETIT MOHUELFEBAE'; & FINES
KIWI RIZ AU LAIT LIT CARAMEL PECHE AU COULIS COOKIE D'UZEL PRUNES
26/09/2022 27/09/2022 28/09/2022 29/09/2022 30/09/2022
. SALADE DE POMMES DE PATE EN CROUTE
SALADE GRECQUE D'UZEL | SALADE DE TOMATES BIO S RRETIL RICHELIED & ComNIGHON | COEUR DE SCAROLE
ROTI DE PORC FILET DE COLIN SAUCE AU | NUGGETS DE VOLAILLE & | SAUTE DE BOEUF AUX RISOTTO DE BLE
SUPERIEUR AUX EPICES BEURRE BLANC KETCHUP CHAMPIGNONS* VEGETARIEN D'UZEL
HARICOTS BEURRE PUREE BIO PETITS POIS BIO A CAROTTES D'UZEL
PERSILLES L'ECHALOTE & PERSIL PERSILLEES
FROMAGE BLANC NATURE | FOUETTE DE LA MERE : TOMME DE CHEVRE DE
i I RACLETTE DE CLERON FONDU CARRE e bl
GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
CAKE ROCHERALA POIRE POMME MOELLEUX D'UZELA | CREME DESSERT VANILLE
FRAMBOISE :
L'ORANGE
03/10/2022 04/10/2022 05/10/2022 06/10/2022 07/10/2022
CHOU ROUGE D'UZELEN | MACEDOINE DE LEGUMES - CONCOMBRE D'UZEL A LA
e PR TABOULE D'UZEL SALADE PANACHEE L
COQUILLETTES BIO AU ; CHIPOLATAS DE FRANCHE | QUENELLE DE BROCHET
CURRY & AU SOJA STEAK HACHE BIO AU JUS | ESCALOPE A LA CREME COMTE AU JUS SAUCE CRUSTACES
; CAROTTES D'UZEL
FRITES & MAYONNAISE BROCOLIS LENTILLES A LA CREME i LPES
YAOURT NATURE SUCRE | BLEUET %E%ESQ'R'ES DE PETIT LOUIS COMTE DE CLERON TOMME BIO DE CLERON
_— FROMA(EE Sll_.r/;\sNC AUX COMPOTE DE PECHES TARTE D'UZEL AUX

PRUNES

POMMES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




