PRIMAIRE

Edité le 09/03/202

a 11:30
SEMAINES 13,14,15,16 2022
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
28/03/2022 29/03/2022 30/03/2022 31/03/2022 01/04/2022
SALADE COLESLAW SALADE DE HARICOTS . SALADE DE CAROTTES PIZZA D'UZEL AUX 4
D'UZEL VERTS BIO SALADE ITALIENNE D'UZEL | iyj76( A [ A MAROCAINE FROMAGES
NUGGETS DE VOLAILLE & o SAUTE DE BOEUF AUX FILET DE COLIN A
KETCHUP STEAK VEGETAL AU JUS OLIVES RAELLA L'AMERICAINE
GRATIN DE GALETTES DE POMMES CHOU FLEUR BIO AT _ PETITS POIS A
COQUILLETTES DE TERRE & LEGUMES PERSILLE L'ECHALOTE & PERSIL

COMTE BIO DE CLERON

PETIT MOULE AIL & FINES

FRAIDOU MAMIROLLE YAOURT AROMATISE LAl
QUASR;L'JECFESC?&ia"E”ﬁ”ES CREME oeEEE VANILLE MADELEINE BIO BANANE KIWI BIO
04/04/2022 05/04/2022 06/04/2022 07/04/2022 08/04/2022
TABOULE D'UZEL BETTERAVES ROUGES CELER'DF,{EZN;E?_ULADE SALADE AUX PATES BIO SALADE PANACHEE
FILET DE POULET SAUCE | SAUCISSE AUX LENTILLES | ESCALOPE DE DINDE AU POISSON A LA — .
g wecso | EHEE | oo
EDAM BIO PETIT NOVA FRUIT BIO COULOMMIERS FONDU CROCLAIT  |BLEUET %ELSEQEQ'R'ES e
OEUF A LA NEIGE POIRE COMPOTE DE POMMES | Riz AU LAIT LIT CARAMEL BANANE BIO
11/04/2022 12/04/2022 13/04/2022 14/04/2022 15/04/2022
MACEDSA:‘,ESEAEESUMES RADIS BEURRE SALADE OLIVIER DUZEL | ., CEQIEESN&%%%%TSHON CHOU FLEUR EN SALADE

EMINCE DE PORC AUX

BLANQUETTE DE DINDE | LASAGNES AUX LEGUMES iy ROTI DE VEAU AU THYM | STEAK HACHE BIO AU JUS
COURGETTES BECHAMEL |  HARICOTS VERTS &
RIZ BIO Ly il FRITES & MAYONNAISE
YAGURT DE MAMIROLLE EMMENTAL BIO CANCOILLOTTE PREPAILLOU BIO CAMEMBERT
BIO SUCRE
GATEAU D'ANNIVERSAIRE
POIRE POMME BIO FLAN NAPPE D'UZEL AUX GRIOTTES & KIWI
OEUF DE PAQUES
18/04/2022 19/04/2022 20/04/2022 21/04/2022 22/04/2022
SALADE DE HARICOTS TABOULE D'UZEL ALA ; CAROTTES RAPEES :
o Qs DL SALADE PANACHEE SAROTTES RAPEES | TERRINE AUX 3 LEGUMES
COQUILLETTES AU CORDON BLEU DE DINDE | HACHIS VEGETARIEN | QUENELLE DE BROCHET
POULET & FROMAGE & KETCHUP D'UZEL AU SOJA BIO SAUCE NANTUA COUSCOUS BOULETTES

FROMAGE BLANC NATURE
BIO

SABLE DE BESANGON A
LA CREME FRAICHE

COTES DE BETTES
PROVENGALES PDT

VACHE QUI RIT

POIRE

CARRE FRAIS BIO

COMPOTE DE FRUITS

PETITS POIS A
L'ECHALOTE & PERSIL

COMTE DE CLERON

MOUSSE CHOCOLAT

SEMOULE DU COUSCOUS

MINI CABRETTE

VELOUTE FRUIX

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique 1
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




