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LUNDI

MARDI

LENTILLES EN SALADE

P O R VCF PANCDE BLE SAUTE DE BOEUF MODE NEMS AU POULET NELLE DE BROC

JULIENNE DE LEGUMES A PETITS POIS BIO POLENTAAU LAIT RIZ THAI PUREE DE CAROTTES
GOUDABIO COMTE DE CLERON FRAIDOU R D e | TOMME gfé%ENVRE DE
POMME BIO i REPEDELA p CLEMENTINE CHINOISERIE A LA POMME |CREME DESSERT VANILLE

MERCREDI

SALADE DE PATES D'UZEL

VELOUTE DE LEGUMES
D'UZEL

JEUDI

SALADE VIETNAMIENNE
D'UZEL

VENDREDI

SALADE DE BLEA LA
PROVENGALE

QUENELLE DE BROCHET

BETTERAVES ROUGES

TABOULE DUZELALA

SEMOULE BIO
CHILI D'UZEL AU SOJABIO | FILET %'Inggg:‘égAUCE
D'ACCORR}IIZ;’EgI)\IEMENT BROCOLIS
CAMEMBERT BIO PETIT MOHUELEB%‘I\EIE& FINES
YAOURT AROMATISE BANANE

| GRILLADE DE PORC AUX

MAYONNAISE

HERBES
PUREE BIO

BLEUET DES PRAIRIES DE
CLERON

ABRICOTS AU SIRCP

MACEDOINE DE LEGUMES [

ROSETTE DE LYON &
CORNICHON

ESCALCPE A LA CREME

CAROCTTES & NAVETS
D'UZELALECHALOTE

1 PETIT SUISSE SUCRE
GATEAU D'ANNIVERSAIRE

D'UZEL AU FROMAGE
"BLANC DE MAMIROLLE

SOUPE DUZELALA
TOMATE

SPAGHETTIS
BOLOGNAISE

COULOMMIERS

KIWI BIO

CELERI REMOULADE
D'UZEL

SALADE DE RIZ D'UZEL

COEUR DE SCAROLE

NUGGETS DE VOLAILLE &

VELOUTE DE CAROTTES
D'UZEL

POIS CHICHES A LA

Eﬁﬁu&“ﬁ%ﬁ& ;
CHQU FLEUR EN SALADE

GRILLARDIN DE VEAU

FILET DE HOKI SAUCE
COUSCOUS BOULETTES CITRON KETCHUP CREME & Al LAIT DE AUX CHAMPIGNONS
COCO
, GRATIN DE NAVETS
SEMOULE DU COUSCOUS EPINARDS D'UZEL & POMMES DE TORSETTES BIO FRITES
TERRE D'UZEL
MAMIROLLE FROMAGE BE';I’;NC NATURE MINI CABRETTE COMTE BIO DE CLERON FRAIDOU
CLEMENTINE COOKIE D'UZEL LIEGEQIS AU CHOCOLAT COMPOTEBEI’(E POMMES ORANGE

‘ CHOU ROUGE D UZEL EN
SALADE

STEAK HACHE AU JUS
LENTILLES A LA CREME
FONDU CARRE

POMME

SALADE MEXICAINE
TORTILLA OIGNONS

RATATOUILLE BIO

PETIT NOVA FRUIT BIO

KIWi

VERTS

BOEUF BRAISE AUX
OLIVES

GNOCCHIS
RONDELE BIO

COMPOTE DE PECHES

SALADE DE HARICOTS “

BETTERAVES ROUGES
BIO

POTEE FRANC COMTOISE
D'UZEL

MINI BABYRBEL BIO

TARTE AUX POMMES BIO

VELOUTE DE
CHAMPIGNONS

TORTIS FACON PECHEUR
D'UZEL

RACLETTE DE GLERON

CLEMENTINE

Mos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa palitique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie Lutilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un appravisionnement local, L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements,




