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FILET DE COLIN A

NUGGETS DE VOLAILLE &

SAUTE DE BOEUF MODE

COQUILLETTES BIOALA
CREME DE LEGUME & AU

a 08:45
SEMAINES 49,50,51,52 2021
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
06/12/2021 07/12/2021 08/12/2021 09/12/2021 10/12/2021
CAROTTES RAPEES PIZZA D'UZEL AUX 4 PANACHE DE CHOUX CHAMPIGNONS A LA
D'UZEL VINAIGRETTE COEUR DE SCAROLE FROMAGES D'UZEL GRECQUE
RAVIOLIS DE LEGUMES SAUCISSE DE CORDON BLEU DE DINDE | FILET DE POULET SAUCE | BRANDADE DE POISSON
BIO MONTBELIARD IGP AU JUS & KETCHUP CHASSEUR AU LAIT BIO
FRITES EPINARDS PETITS POIS
CAMEMBERT CANCOILLOTTE A L'AIL MAMIROLLE YAOURL}G‘QEERE BIO GOUDA BIO
BONHOMME DE LA SAINT | FROMAGE BLANC AUX GATEAU D'ANNIVERSAIRE
NICOLAS FRUITS ORANGE D'UZEL AUX ABRICOTS PGMME BIO
13/12/2021 14/12/2021 15/12/2021 16/12/2021 17/12/2021
MACEDOINE DE LEGUMES MOUSSE SUPERIEURE & | SALADE DE HARICOTS
O A SALADE AUX PATES BIO SOUPE DE POTIRON e e oDt
GRILLARDIN DE VEAU ROTI DE PORG ; SAUTE DE CANARD
SAUCE TOMATE SUPERIEUR AUX EPICES | MASAGNES AUXLEGUMES FORESTIER® CROUST! DE POISSON
POMMESD.EEEE"LLEES CHOU FLEUR PERSILLE SPAETZLE RATATOUILLE &
GNOCCHIS
BLEUET DES PRAIRIES DE 1 PETIT SUISSE AUX ,
L MINI CABRETTE BIO g ST VERNIER DE CLERON | FONDU CROCLAIT BIO
BUCHE D'UZEL AUX DEUX
KIWI BIO CONFGIERE PoMia=s CLEMENTINE CHOCOLATS & BOULES DE FLAN NAPPE
NOEL
20/12/2021 21/12/2021 22/12/2021 23/12/2021 24/12/2021
CELERI REMOULADE SALADE DE POMMES DE . SALADE COLESLAW
by Lo Pk VELOUTE DE CHOU FLEUR Sy BETTERAVES ROUGES

ECHINE DE PORC FUMEE
DE LONGEVILLE AU JUS

PETIT MOULE NATURE

COCKTAIL DE FRUITS

COULOMMIERS

POMME

COMTE DE CLERON

BANANE

LESTRAGON KETCHUP L
cnvortes v uze, | WEEHERE 0 s | ncore s oo
YAOURT NATURE RACLETTE DE CLERON FRAIDOU PETIT MOHUELSB‘E'; SEINES CAMEMBERT
MADELEINE ORANGE GATEAUC?AERiEA“éEULE AU POIRE CLEMENTINE
27122021 28/12/2021 29/12/2021 30/12/2021 31/12/2021
PANAC'B.EUQELC S R Lo el gﬁ?gﬂ,‘f&?@g&% SALADE ICEBERG CHOU FLEUR EN SALADE
RO OMELETTE SAUCE SCREME FILET DE HOKI SAUCE N — ROTI DE DINDE ALA
BROCOLIS PUREE e e EOMMES | PETITS POIS CAROTTES

FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

1 PETIT SUISSE SUCRE

KIWI

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'erigine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




