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FOUETTE DE LA MERE

SEMAINES 45,46,47,48 2021
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08/11/2021 09/11/2021 10/11/2021 11/11/2021 12/11/2021
LENTILLES VINAIGRETTE | SALARE DE HARICOTS WRIE S C"Hi'ﬁ,%igﬁs BETTERAVES ROUGES
ROTI DE VEAUAU THYM | LASAGNES AUX LEGUMES | NUGGETS DE VOLAILLE & sl SRATIN DE SROPETS AL
MARMITE DE LEGUMES i SR Y RATATOUILLE & SEMOULE

PENNES RIGATE BIO

e TOMME BIO DE CLERON FONDU CARRE CANCOILLOTTE W R P tE
ORANGE BIO CO'\QPR%%S%\QME BANANE BIO OEUF A LA NEIGE CLEMENTINE
15/11/2021 16/11/2021 17/11/2021 18/11/2021 19/11/2021

CHOU FLEUR BIO EN SALAMI VELOUTE DE LEGUMES | il e ANy | CAROTTES RAPEES BIO A
SALADE D'UZEL Sl LA MENTHE
omuegsesons | meTocioRuue | cueronaae | SISTENNER | TSRETRORN
GNOCCHIS BIO PR'T&'\[‘JEA@; DE EPINARDS PUREE DE POTIRON
COMTE BIO DE CLERON FONDU CROCLAIT EMMENTAL e VACHE QUIRIT
POMME OREILLONS D'ABRICOTS e DONUT SUCRE CLEMENTINE
22/11/2021 23/11/2021 24/11/2021 25/11/2021 26/11/2021
wakali-DE CERUELAS || PETTERAGSROUGES cou\é%ngTUTTE%%EUZEL SALADE PANACHEE | FEUILLETE AU FROMAGE
eroscomaoem|  WESEGLST | oETSiGeus | BSOS, | SIEOUTRSE
PETITS POIS CAROTTES FRITES

CHOU FLEUR BIO

PERSILLE
PREPAILLOU BIO SAINT PAULIN BIO CAMEMBERT BIO FRAIDOU YAQURT DE MAMIROLLE
BIO SUCRE
, GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
COMPOTE DE FRUITS CLEMENTINE ANANAS AU SIROP BROWNIES D'UZEL TOUT BANANE
CHOCOLAT
29/11/2021 30/11/2021 01/12/2021 02/12/2021 03/12/2021
MACEDOINE DE LEGUMES CELERI REMOULADE TABOULE D'UZEL DE
R OEUF MAYONNAISE Lo SOUPE DE POTIRON e
STEAK HACHE SAUCE A : TOMATE FARCIE, COULIS : . GALETTE DE BOULGOUR
S PALETTE BRAISEE i TORTIS SETOISE D'UZEL TEpe e
: CAROTTES D'UZEL
PUREE BIO LENTILLES A LA CREME RIZ BIO catilas
TOMME D S REDE CHANTENEIGE BIO CARRE FRAIS COMTE BIO DE CLERON | 1 PETIT SUISSE SUCRE
AL SOUPE DE FRUITS AUX

SPECULOS

CREME DESSERT VANILLE

CLEMENTINE

BANANE BIO

| Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique ‘

i qualité la cuisine d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
| apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




